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บทคดัย่อ 

งานวิจัยนี เ้ ป็นการน าเสนอการพัฒนาเคร่ืองคั่วเมล็ดทานตะวันแบบกึ่งอัตโนมัติ  มีวัตถุประสงค์เพื่อ
ออกแบบสร้างเคร่ืองโดยใช้ความร้อนจากแก็สหงุต้ม ตวัเคร่ืองที่ออกแบบมีขนาดอยู่ที่ 50×120×80 เซนติเมตร 
อาศยัก าลงัขบัจากมอเตอร์ 1/4 แรงม้า สง่ก าลงัด้วยโซ่ ขบัตวัถงัคัว่ให้หมนุด้วยความเร็วคงที่ และใช้ความร้อน
จากแก็ส LPG โครงสร้างประกอบด้วยถงั 2 ใบ คือ ตวัถงันอกและถงัใน โดยถังในมีใบกวนข้างในส าหรับกวน
เมลด็ ผลการทดสอบการคัว่ที่ปริมาณน า้หนกั 0.5  1 และ 2 กิโลกรัม ที่ความเร็วรอบ 15 รอบตอ่นาที นัน้ใช้เวลา
ในการคัว่ 30  45  และ 50 นาที  ความชืน้โดยเฉลีย่อยูท่ี่ 33.33  25.33 และ 12.78 เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐานเปียก)  
อณุหภมูิโดยเฉลีย่อยูท่ี่ 102.33 85 และ 104.33 องศาเซลเซียส  สิน้เปลอืงแก๊สหงุต้มเฉลีย่อยูท่ี่ 0.38  0.78 และ 
0.6 กิโลกรัม  สว่นคา่ไฟฟา้ที่สญูเสยีไปคือ  0.093   0.14 และ 0.154 หนว่ยตอ่ครัง้ ตามล าดบั   
ค าส าคัญ : เคร่ืองคัว่เมลด็ทานตะวนั, การออกแบบเคร่ืองจกัร, การคัว่เมลด็ทานตะวนั 

Abstract 

This research presents a development of semi-automatic sunflower roaster machine. The objective is 
to design a device using the heat from the cooking gas or LPG. The machines are designed in size 
to the size 50 × 120 × 80 cm. Power from the motor housing 1/4 Hp with a power transmission chain.  
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The heat from the LPG. The machine consists of an outer cylinder and the cylinder. Cylinder in the 
agitation for the mixing of seeds. Test results roasted volume weight of 0.5, 1 and 2 kg. at speeds of 
around 15 RPM. It takes to roast 30, 45 and 50 minutes, moisture averaged at 33.33, 25.33 and 
12.78 percent (wet basis), average temperatures are 102.33, 85 and 104.33 °C. Gas consumption 
averaged at 0.38, 0.46 and 0.6 kg. The electricity is lost 0.093, 0.14 and 0.154 per unit.  
Keywords : sunflower roaster machine, machine design, sunflower roasting 
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1. บทน า 

ปัจจุบนัเกษตรกรที่ท าการปลกูทานตะวนั  เพื่อ
ต้องการผลผลิตจากเมล็ดทานตะวันเป็นรายได้ 
สว่นใหญ่จะท าการแปรรูปโดยการคัว่เพื่อขายเป็น
กิจการขนาดเลก็ในครัวเรือน[1] ปัญหาหลกัในการ
แปรรูปผลผลิตให้สุกโดยการคั่ว  คือ เวลาและ
ปริมาณของการคั่วเมล็ดทานตะวัน ในปัจจุบัน
ยงัคงใช้วิธีการคัว่เมล็ดทานตะวนัด้วยกระทะ ซึ่ง
ผลเสียของการคั่ววิ ธีนีค้ือ มีความยากล าบาก 
สิน้เปลืองพลังงานเชือ้เพลิงหากคั่วในปริมาณ
มากๆ ใช้เวลานาน และวิธีนีจ้ะท าให้กลิ่นหอมของ
เมล็ ด ท านตะ วัน ลด น้อยล ง   ลดค ว ามน่ า
รับประทาน [2]  ดังนัน้หากสามารถควบคุม
อุณหภูมิความร้อนให้เหมาะสมกับปริมาณของ
เ ม ล็ ด ท า น ต ะ วั น ที่ คั่ ว  ส า ม า ร ถ ที่ จ ะ เ พิ่ ม
ประสิทธิภาพการผลิตได้มากขึน้[3] นอกจากการ
ควบคุมร้อนที่พอเหมาะแล้ว การใช้พลงังานอย่าง
คุ้มคา่นัน้ ยงัสอดคล้องกบัยทุธศาสตร์ของชาติเพื่อ
พฒันาประเทศ ตามความส าคญัดงันี ้

1.1  การพฒันาการแก้ไขความยากจน
และยกระดบัคณุภาพชีวิตของเกษตรกร 

        1.2  การสร้างเสริมการพัฒนาที่ยั่งยืน
ของประเทศในทางเกษตรกรรม 

 1.3  ความมัน่คงในด้านพลงังาน 
 

      งานวิจยันีเ้ป็นการออกแบบและสร้างเคร่ืองคัว่  
เพื่อใช้ส าหรับคั่วเมล็ดทานตะวันพนัธ์แปซิฟิก 44 
[4,5] และมีการทดสอบประสิทธิภาพการท างาน
ของเคร่ืองคัว่เมล็ดทานตะวนัที่ควบคุมด้วยระบบ
กึ่งอัตโนมัติ  โดยโครงการนีม้ีวัตถุประสงค์เพื่อ
ออกแบบสร้างเคร่ืองคั่วกึ่งอัตโนมัติที่ใช้พลงังาน
จากแก็ส LPG ซึ่งผลที่คาดว่าจะได้รับคือสามารถ
สร้างเคร่ืองคัว่เมล็ดทานตะวนัที่ใช้ความร้อนจาก
แก็ส LPG สามารถควบคุมเวลาในการคั่วและ
เคร่ืองท างานแบบกึ่งอตัโนมตัิ โดยเป็นการศึกษา
ถึงการออกแบบและสร้างเคร่ืองคัว่เพื่อใช้ส าหรับ
คัว่เมลด็ทานตะวนัพนัธ์แปซิฟิก 44   

 

2. วิธีการด าเนินงาน 
 

     เพื่อให้บรรลุจุดประสงค์ที่ตัง้ไว้ในการพัฒนา
เค ร่ืองคั่ ว เมล็ดทานต ะวันกึ่ ง อัต โนมัติ จึ ง ไ ด้
ท าการศึกษาลกัษณะเบือ้งต้นของเมล็ดทานตะวนั 
ท าการออกแบบและสร้างเคร่ืองคัว่เมล็ดทานตะวนั  
จากนัน้ท าการทดสอบประสทิธิภาพของเคร่ือง 

mailto:sritram_1111@hotmail.com


  
 

2.1 การศึกษาลักษณะเบื อ้งต้นของเมล็ด
ทานตะวัน 

       2.1.1 การวดัหาขนาดทางกายภาพของเมล็ด
ทานตะวนั โดยท าการวดัใน 3 ลกัษณะ คือ การวดั
ความกว้าง ความยาวและความหนา โดยท าการ
สุ่มเมล็ดทานตะวันจ านวน 100 เมล็ดจ านวน 10 
ตวัอยา่งรวม โดยใช้เคร่ืองวดัเวอร์เนียร์คาลปิเปอร์  
    2.1.2 การหาน า้หนกัโดยเฉลีย่ของเมลด็
ทานตะวนั โดย การสุม่เมลด็จ านวน 100 
เมล็ดน ามาชั่งน า้หนกั โดยท าการสุ่มตัวอย่าง

จ านวน 10 ตวัอยา่ง  แล้วน ามาหาคา่เฉลีย่  
 2.1.3  การหาความชืน้ภายในเมลด็ทานตะวนัทัง้
อบในตู้อบและจากการคัว่[6] โดยค านวณทดสอบ
การหาค่าด้วยการชั่งน า้หนักเ ร่ิมต้นของเมล็ด
ทานตะวนัจ านวน 100 กรัม โดยการการอบในตู้อบ
ที่อุณหภูมิ  105 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 24  
ชั่วโมง ก่อนและหลังการคั่วเมล็ดทานตะวันนัน้
สามารถหาปริมาณความชืน้ได้จากสมการท่ี    

                

W = × 100                              (1)    
 

โดยที ่ W= เปอร์เซ็นต์ความชืน้ (มาตรฐานเปียก)   
m = น า้หนักก่อนอบและก่อนคั่วเมล็ด 
(กรัม)              
d = น า้หนักหลังอบและหลังคั่ว เมล็ด
ทานตะวนั (กรัม)  

 

 

 
 
 

 

2.2 การออกแบบและสร้างเคร่ืองคั่ว 

 แนวความคิดในการออกแบบสร้างเคร่ืองคั่ว 
โดยมีสว่นประกอบหลกัตามแบบดงัรูปที่ 1 และใช้
หลักการหมุนของตัวถังในแนวนอน ซึ่งตัวถังจะ
ประกอบด้วยถัง  2  ถัง คือ ถังตวัแรก คือถังด้าน
นอกจะเป็นตัวรับความร้อน ซึ่งได้พลงังานความ
ร้อนจากก๊าซ LPG โดยลกัษณะของถงัด้านนอกดงั
รูปท่ี 2 นัน้ ปลายถงัจะยึดติดกบัเพลาเพื่อขบัตวัถงั
นอก โดยภายในมีที่ยึดติดกบัถงัด้านในให้หมุนไป
พร้อมกนัด้วยความเร็วคงที่ ถงัตวัที่สองหรือถงัด้าน
ใน จะเป็นถังบรรจุเมล็ดทานตะวนั ซึ่งจะมีครีบไว้
ส าหรับพลิกเมล็ดทานตะวนั ดงัรูปที่ 3 และ 4 การ
สร้างเคร่ืองคัว่เมลด็ทานตะวนัมีขัน้ตอนดงันี ้
     ออกแบบตัวเคร่ืองคั่วเมล็ดทานตะวัน สร้าง
โครงสร้างของตัวเคร่ืองคั่วและท าการออกแบบ
ลักษณะการวางถัง โดยถังตัวนอกจะยึดติดกับ
เพลา เพื่อขบัตวัถงัให้เคลื่อนที่หมนุรอบตวัได้ 360 
องศา ส่วนตัวถังด้านใน ที่ฝาของตัวถังจะเจาะรู
ระบายไอและติดเทอร์โมมิเตอร์ 
     การยึดกบัโครงสร้างเคร่ือง กระท าโดยน าแบร่ิง
มาติดกับตวัโครงตามที่ออกแบบไว้ แล้วน าถังตัว
นอกที่ติดเพลามาสวมเข้ากบัแบร่ิง น าเฟืองมาติด
กบัเพลา มีขนาดเส้นผา่นศนูย์กลาง 7 นิว้ น าชุดให้
พลงังานความร้อนมาติดตัง้จ านวน 3 ชุด เพื่อให้
ความร้อนกระจายได้ทัว่ถึง จะใช้มอเตอร์ขนาด 1/4 
แรงม้าเป็นต้นก าลงัในการขบัเพลาที่ยึดติดกับถัง 
ใ ช้ เ กีย ร์ทดขนาด 30:1 มาติดตัง้ เ ข้ากับฐาน                  
ที่โครงสร้างตวัเคร่ือง พร้อมกบัติดตัง้เฟืองขบัขนาด 
2.5 นิว้ โดยส่งก าลังผ่านโซ่ไปยังเฟ่ืองตาม เพื่อ
ขับเคลื่อนตัวถังนอกให้หมุนรอบตัว จากนัน้ต่อ
ระบบควบคมุการท างานของเคร่ืองโดยควบคมุการ
ท างานแบบกึ่งอตัโนมตัิ ดงัรูปท่ี 5 และ 6 

)(
m
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รูปที่ 1 แบบโครงสร้างและตวัเคร่ือง 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

รูปที่ 2 แบบถงัชัน้นอก 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 

         
 

รูปที่ 3 ใบกวนท่ีอยูใ่นถงัชัน้ใน 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

         รูปที่ 4 ถงัชัน้ใน 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

              รูปที่ 5 โครงสร้างภายในตวัเคร่ือง 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
               

         รูปที่ 6 เคร่ืองคัว่ทีเ่สร็จสมบรูณ์ 
 



 

 

 

2.3 การค านวณและการออกแบบ [7,8,9] 
 

การหาโมเมนต์ (T)  หาได้จาก 
T  =   CB× Fr                                       (2) 
เมื่อ  F =   แรงกระท า    
    r =   รัศมีของสเตอร์ขบัถงัหมนุ                     
      CB =   แฟคเตอร์งาน (เคร่ืองกลท างาน
ด้วยไฟฟ้า เท่ากับ 1.0 -1.1) โดยที่ก าลงัขับ             
P หาได้จาก 
 

P   =                                            (3) 
เมื่อ  P  = ก าลงัขบั (วตัต์) 
        n = ความเร็วรอบ   (รอบตอ่นาที)  
 

    การสิน้เปลืองแก๊สหุงต้ม โดยการค านวณ
จากการใช้การคั่วโดยคิดจาก  อัตราการ
สิน้เปลือง มีค่าเท่ากับ แก๊สเต็มถังหรือแก๊ส             
ที่เหลอื หกัลบด้วย แก๊สที่ลดลงจากเดิม  
 

การคิดอตัราสิน้เปลือ้งไฟฟา้ หาได้จาก 
W = P × t                          (4)                                           
เมื่อ W = พลงังานท่ีใช้ไป (กิโลวตัต์-ชัว่โมง) 
 T = เวลา (ชัว่โมง)  
       P = ก าลงัไฟฟา้ (กิโลวตัต์)   
 และพลงังานท่ีจะใช้ หาได้จาก 
พลงังานท่ีใช้ไป = จ านวนชัว่โมง x ก าลงัไฟฟา้
(5)  

 

2.4 วิธีการทดสอบ 

 การทดสอบจะมีตัวแปรที่ส าคัญคือ 
ปริมาณของเมลด็ทานตะวนั และเวลาที่ 
 

 

เหมาะสม โดยเวลาที่ใช้ในการทดสอบก าหนด
ไว้ที่ 30 45 และ 50 นาทีตามล าดับ และท า
การวดัค่าอุณหภูมิภายในของถังคัว่ในแต่ละ
ครัง้ของการทดสอบ ก าหนดให้หมนุถงัคัว่ด้วย
ความเร็วคงที่ 15 รอบต่อนาที ผลการทดสอบ
ในการคั่วเมล็ดทานตะวันนัน้ จะดูลักษณะ
ทางกายภาพ คือ ดูสีและลกัษณะของเมล็ด 
ความสุกของเมล็ดทานตะวัน ว่าเหมาะสม
หรือไม ่  
      ขัน้ตอนการทดสอบคือ ศึกษาวิธีการคั่ว
เมล็ดทานตะวัน เลือกชนิดพันธุ์ที่ใช้ในการ
ทดสอบ คือ เมล็ดทานตะวนัพนัธุ์แปซิฟิค 44 
จากการที่เป็นพันธุ์ที่นิยมปลกูในท้องถ่ิน [1] 
วิธีการทดสอบแบ่งออกเป็น 3 กลุ่มตัวอย่าง 
ก าหนดจากน า้หนกัที่ต้องการคั่ว โดยก าหนด
น า้หนักทดสอบอยู่ที่ 0.5 1 และ 2  กิโลกรัม  
ก าหนดเวลาการคัว่ คือ 30 45 และ 50 นาที 
ตามล าดับ ท าการวัดค่าความสิน้ เปลือง
เชือ้เพลิง อุณภูมิและเวลา น าค่าที่ ได้มา
ค านวณหาค่าความชืน้ของผลิตพันธ์ และ
ลกัษณะทางกายภาพของเมล็ดทัง้ที่มีเปลือก
และแกะเปลอืกออกหลงัการคัว่ 
 

3. ผลการทดสอบ 

จากการศึกษาและทดสอบซึ่งได้ศึกษา
เก่ียวกับลักษณะทางกายภาพของเมล็ด
ทานตะวนัหลกัการท างานของเคร่ืองคัว่เมล็ด
ทานตะวนัและหาความสามารถในการท างาน
ของเคร่ืองคั่วเมล็ดทานตะวันในการทดลอง
ได้ผลดงันี ้

9550
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3.1 ผลศึกษาลักษณะเบือ้งต้นของเมล็ด 
     ทานตะวัน 
3.1.1 การหาขนาดทางกายภาพ [10] 
         การศึกษาลักษณะทางกายภาพของ
เมล็ดทานตะวนั โดยการศึกษาในลกัษณะ
ความกว้างของเมล็ดความยาวของเมล็ด 
ความหนาของเมลด็ จากการสุม่ตวัอยา่งเมลด็
พันธุ์ แปซิ ฟิค 44 จากจ านวนทัง้หมด 34 
กิโลกรัม ผู้ วิจัยได้สุ่มออกมาจ านวน 100 
เมล็ด เพื่อใช้ในการวัด ผลการศึกษาพบว่า 
ขนาดของความกว้างโดยเฉลี่ยอยู่ที่  0.57 
มิลลิเมตร มีส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน(S.D.)ที ่
0.12 ความยาวของเมลด็อยูท่ี่ 1.82 มิลลิเมตร 
มีสว่นเบี่ยงเบนมาตรฐาน(S.D.) ที่ 2.82 และ
ขนาดความของหนาอยู่ที่  0.39 มิลลิเมตร                
มีสว่นเบี่ยงเบนมาตรฐาน(S.D.) ที่ 0.09 ดงั 
รูปท่ี 7  

 
 
 
 
 
 
 

 

รูปที่ 7 แสดงลกัษณะเมลด็ทานตะวนั 

3.1.2  การหาน า้หนักโดยเฉลี่ยของเมล็ด  
ทานตะวัน [10] 

          โดยการสุ่มเมล็ดจ านวนครัง้ละ 100 
เมล็ด น ามาชั่งน า้หนกั โดยท าการทดสอบซ า้
10 ครัง้ แล้วหาคา่เฉลีย่ของน า้หนกัเมลด็ 

 

จะไ ด้ว่ าค่าน า้หนัก โดย เฉลี่ ยของ เมล็ด
ทานตะวนัหนึง่เมลด็อยูท่ี่ 5.93 กรัม  
      จากการทดสอบเราสามารถประมาณ

จ านวนเมลด็ทานตะวนัจ านวน 1 กิโลกรัม              
จะอยูท่ี่ 16,864 เมลด็ทานตะวนั 

 
 
 
 
 
 
 

 

   รูปที่ 8 การเปรียบเทียบเมลด็ทานตะวนัคัว่ 
 

3 .1 .3  การหาความชื ้นภายในเมล็ด 
ทานตะวันในตู้อบ 

         
        การหาปริมาณความชืน้เร่ิมต้น โดยสุม่
เลือกเมล็ดบรรจุลงกระป๋องที่ใช้ในทดสอบ 
โดยให้น า้หนักที่บรรจุเมล็ดทานตะวันใน
กระป๋องทดสอบอยู่ที่ 100 กรัม จ านวน 5 
กระป๋อง น าไปอบในตู้อบ เพื่อหาความชืน้จาก
สมการที่  1 โดยท าการอบที่อุณหภูมิ  105 
องศาเซลเซียส [10] เป็นเวลา 24 ชัว่โมง 
ตารางที่  1 ตารางแสดงค่าความชืน้จากการ

อบเมลด็ทานตะวนั 
 
 
 

 
  

  

 
 

กระป๋องที่  
น า้หนัก
กระป๋อง 
( g ) 

น า้หนัก
ก่อนอบ 
( g ) 

น า้หนัก
หลังอบ 
( g ) 

ความชืน้ 
(%) 

1 65 100 95 5 
2 65 100 90 10 
3 65 100 95 5 
4 65 100 90 10 
5 65 100 95 5 

เฉล่ีย 65 100 93 7 

 



 

 

 

 จากผลการทดลองในตารางที่ 1 พบว่า
ค่าความชืน้โดยเฉลี่ยอยู่ที่  7  เปอร์เซ็นต์ 
(มาตรฐานเปียก) มีส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน
(S.D.) ที่ 2.74  
 

3 .2   ผลการทดสอบเค ร่ืองคั่ ว เมล็ด 
ทานตะวัน  

        ท าการทดสอบเคร่ืองคั่วโดยใช้เมล็ด
ทานตะวนั 0.5 1 และ 2 กิโลกรัม ผสมกับน า้ 
200 กรัม ที่ความเร็วรอบเคร่ืองคัว่ 15 รอบต่อ
นาท ี
  ในการทดสอบเคร่ืองคัว่เมลด็ทานตะวนั
ที่ 0.5 กิโลกรัม ซึ่งให้ผลดีและเหมาะสมที่สดุ 
จากผลการทดลองในตารางที่  2  พบว่า                  
ค่าปัจจัยเวลา อุณหภูมิเฉลี่ย ความชืน้เฉลี่ย
ของการคัว่มีคา่เทา่กบั 30 นาที 102.33 องศา
เซลเซียส และที่ 33.33 เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐาน
เปียก) ตามล าดับ ปริมาณแก๊สที่สูญเสียอยู ่
0.38 กิโลกรัม โดยค่ากระแสไฟฟ้า ปริมาณ
แก๊ส  น า้หนกัหลงัการคัว่ จะแปรผนัตามเวลา
ในการทดสอบเคร่ืองคัว่เมล็ดทานตะวันที่ 1 
กิโลกรัม ซึ่งให้ผลดีและเหมาะสมที่สุด จาก
ตารางผลการทดสอบในตารางที่ 3 พบว่า ค่า
ปัจจัยเวลา อุณหภูมิในการทดสอบเคร่ืองคั่ว
เมล็ดทานตะวันที่ 1 กิโลกรัม ซึ่งให้ผลดีและ
เหมาะสมที่สดุ จากตารางผลการทดสอบใน
ตารางที่  3 พบว่า ค่าปัจจัยเวลา อุณหภูมิ
เฉลีย่  ความชืน้เฉลี่ยของการคั่วมีค่าเท่ากับ

 

45 นาที 85 องศาเซลเซียส และที่  25.33 
เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐานเปียก) ตามล าดับ 
ปริมาณแก๊สที่สญูเสียอยู่ 0.48 กิโลกรัม โดย
ค่ากระแสไฟฟ้า ปริมาณแก๊ส  น า้หนักหลัง
การคัว่ จะแปรผนัตามเวลา 
 ใ น ก า ร ท ด ส อบ เ ค ร่ื อ ง คั่ ว เ ม ล็ ด
ทานตะวันที่  2  กิ โลก รัม ซึ่ ง ใ ห้ผลดีและ
เหมาะสมที่สดุ จากตารางผลการทดสอบใน
ตารางที่  4 พบว่า ค่าปัจจัยเวลา อุณหภูมิ
เฉลีย่ ความชืน้เฉลีย่ของการคัว่มีคา่เทา่กบั 50 
นาที  120 องศาเซลเซียส และที่  12 .78 
เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐานเปียก) ตามล าดับ 
ปริมาณแก๊สที่สญูเสยีอยู่ 0.6 กิโลกรัม โดยค่า
กระแสไฟฟ้า ปริมาณแก๊ส  น า้หนักหลงัการ
คัว่ จะแปรผนัตามเวลา 
 ข้อมลูการทดสอบในตารางที่ 2 3 และ 
4 แสดงให้เห็นว่าค่าเปอร์เซ็นต์ความชืน้อาจ
ไม่ได้ลดลง เมื่อใช้เวลาอบนานขึน้ เนื่องจาก
ปัจจัยในการอบไม่ได้ขึน้กับเวลาเพียงอย่าง
เดี ยวแต่ยังขึ น้กับ  จ านวนเมล็ดและค่า
อุณหภูมิที่ ใช้ในการอบ ซึ่งจะส่งผลต่อค่า
เปอร์เซ็นต์ความชืน้ท่ีได้ 
 

4. สรุป  
    จากการศึกษาเคร่ืองคั่วเมล็ดทานตะวัน   
ซึ่งเร่ิมจากการตรวจเอกสาร การด าเนินงาน 
และอภิปรายผล น าไปสู่การสรุปผลและ
ข้อเสนอแนะดงัตอ่ไปนี ้



                                                      

 

ตารางที่ 2 แสดงผลการทดสอบที่ 0.5 กิโลกรัม ที่ช่วงเวลา 30 นาที 45 นาที และ 50 นาที     
 

ครัง้ที่  
เวลา 

(min ) 

ความเร็วรอบ 

(rpm) 

ปริมาณแก๊ส

(kg) 

น า้หนักเมล็ด+ น า้  

(kg) 
ความชืน้  

(%) 

อุณหภูมิ 

(๐𝐂) 
ผลการค่ัว 

ก่อนค่ัว หลังค่ัว 

1 30 15 0.30 0.70 0.50 28.57 100 สกุ 

2 30 15 0.40 0.70 0.45 35.71 105 สกุ 

3 30 15 0.45 0.70 0.45 35.71 102 สกุ 

เฉล่ีย 30 15 0.38 0.70 0.47 33.33 102.33 สุก 

1 45 15 0.60 0.70 0.50 28.57 110 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

2 45 15 0.55 0.70 0.45 35.71 114 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

3 45 15 0.50 0.70 0.50 28.57 109 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

เฉล่ีย 45 15 0.55 0.70 0.48 30.95 107.66 เมล็ดสุกแต่ไหม้ 

1 50 15 0.60 0.70 0.50 28.57 115° เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

2 50 15 0.65 0.70 0.45 35.71 120 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

3 50 15 0.60 0.70 0.45 35.71 125 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

เฉล่ีย 50 15 0.62 0.70 0.47 33.33 120 เมล็ดสุกแต่ไหม้ 

 

 

ตารางที่ 3 แสดงผลการทดสอบที่ 1 กิโลกรัม ที่ช่วงเวลา 30 นาที 45 นาที และ 50 นาที 
 

ครัง้ที่  
เวลา 

(min ) 

ความเร็วรอบ 

(rpm) 

ปริมาณแก๊ส

(kg) 

น า้หนักเมล็ด+ น า้  

(kg) 
ความชืน้  

(%) 

อุณหภูมิ 

(๐𝐂) 
ผลการค่ัว 

ก่อนค่ัว หลังค่ัว 

1 30 15 0.10 1.2 0.94 21.66 82 เมล็ดไมส่กุ 

2 30 15 0.25 1.2 1.0 16.66 75 เมล็ดไมส่กุ 

3 30 15 0.35 1.2 0.99 17.5 80 เมล็ดไมส่กุ 

เฉล่ีย 30 15 0.23 1.2 0.976 18.61 79 เมล็ดไม่สุก 

1 45 15 0.50 1.2 0.90 25 85 เมล็ดสกุดี 

2 45 15 0.40 1.2 0.99 21 75 เมล็ดสกุดี 

3 45 15 0.55 1.2 0.90 30 95 เมล็ดสกุดี 

เฉล่ีย 45 15 0.48 1.2 0.93 25.33 85 เมล็ดสุกดี 

1 50 15 0.55 1.2 0.99 17.50 106 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

2 50 15 0.45 1.2 1.00 20 95 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

3 50 15 0.65 1.2 0.95 25 112 เมล็ดสกุแต่ไหม้ 

เฉล่ีย 50 15 0.55 1.2 0.98 20.83 104.33 เมล็ดสุกแต่ไหม้ 
 

 

 



 

 

 

ตารางที่ 4 แสดงผลการทดสอบที่ 2 กิโลกรัม ที่ช่วงเวลา 30 นาที 45 นาที และ 50 นาที 
 

 

   4.1 คั่วที่ปริมาณน า้หนัก 0.5 กิโลกรัม ซึ่ง
ให้ผลดีและเหมาะสมที่สดุนัน้ ใช้เวลาในการคัว่ 
30 นาที อุณหภูมิโดยเฉลี่ยอยู่ที่ 102.3 องศา
เซลเซียส ความชืน้อยู่โดยเฉลี่ยอยู่ที่  33.33 
เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐานเปียก) ปริมาณแก๊สที่
สญูเสียอยู่ที่ 0.38 กิโลกรัม ส่วนค่าไฟฟ้าที่
สญูเสยีไป 0.093 หนว่ยตอ่ครัง้  
    4.2 คัว่ที่ปริมาณน า้หนกั 1 กิโลกรัม ซึ่งให้ผล
ดีและเหมาะสมที่สุดนัน้ ใช้เวลาในการคั่ว 45 
นาที  อุณหภูมิอยู่ โดยเฉลี่ยอยู่ที่  85  องศา
เซลเซียส ความชืน้อยู่โดยเฉลี่ยอยู่ที่  25.33 
เปอร์เซ็นต์ (มาตรฐานเปียก) ปริมาณแก๊สที่
สญูเสียอยู่ที่ 0.48 กิโลกรัม ส่วนค่าไฟฟ้าที่
สญูเสยีไป 0.140 หนว่ยตอ่ครัง้  
   4.3 คัว่ที่ปริมาณน า้หนกั 2 กิโลกรัม ซึง่ให้ผลดี
และเหมาะสมที่สุดนัน้ ใช้เวลาในการคั่ว 50 
นาที อณุหภมูิโดยเฉลีย่อยูท่ี่ 120 องศาเซลเซียส 
ความชืน้อยู่โดยเฉลี่ยอยู่ที่ 12.78 เปอร์เซ็นต์ 

(มาตรฐานเปียก) ปริมาณแก๊สที่สญูเสยีอยู่ที่ 0.6 
กิโลกรัม ส่วนค่าไฟฟ้าที่สูญเสียไป  0.154  
หนว่ยตอ่ครัง้  
    ผลจาการทดลองพบว่า ที่ค่าเมล็ดทานตะวนั
น า้หนกั 2 กิโลกรัม ตัง้รอบการคัว่ที่ความเร็วรอบ 
15 รอบต่อนาที มีความเหมาะสมที่สุดในการ
ทดลอง เพราะได้ปริมาณในการคั่วมากสุดที่
ความชืน้โดยเฉลี่ยน้อยที่สุด และค่าไฟฟ้าที่
สญูเสยีไป 0.154 หนว่ยตอ่ครัง้    
 

 5. กิตติกรรมประกาศ 

    ข อ ข อบคุณ คณะ เ กษต ร ศ า สต ร์ แ ล ะ
เทคโนโลยี มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคล
อีสาน วิทยาเขตสุรินทร์ ที่ ใ ห้ทุนวิจัย  และ
ขอขอบคุณนายสุรเดช ปัญญาไวและนายเอก
นรินทร์ สวนบรีุ ที่มีส่วนสนบัสนนุการท าวิจัยใน
โครงการนี ้

ครัง้ที่  
เวลา 

(min ) 

ความเร็วรอบ 

(rpm) 

ปริมาณแก๊ส

(kg) 

น า้หนักเมล็ด+ น า้  

(kg) ความชืน้  

(%) 

อุณหภูมิ 

(๐𝐂) 
ผลการค่ัว 

ก่อนค่ัว 
หลัง

ค่ัว 

1 30 15 0.30 2.20 1.95 11.36 112 เมล็ดไมส่กุ 

2 30 15 0.40 2.20 2.00 9.09 110 เมล็ดไมส่กุ 

3 30 15 0.30 2.20 1.95 11.36 106 เมล็ดไมส่กุ 

เฉล่ีย 30 15 0.33 2.20 1.96 10.60 109.33 เมล็ดไม่สุก 

1 45 15 0.45 2.20 2.00 9.09 113 เมล็ดไมส่กุ 

2 45 15 0.50 2.20 1.80 18.81 115 เมล็ดไมส่กุ 

3 45 15 0.45 2.20 1.90 13.36 110 เมล็ดไมส่กุ 

เฉล่ีย 45 15 0.47 2.20 1.90 13.75 112.66 เมล็ดไม่สุก 

1 50 15 0.55 2.20 1.85 15.90 120 เมล็ดสกุดี 

2 50 15 0.65 2.20 1.90 13.36 125 เมล็ดสกุดี 

3 50 15 0.60 2.20 2.00 9.09 115 เมล็ดสกุดี 

เฉล่ีย 50 15 0.60 2.20 1.92 12.78 120 เมล็ดสุกดี 
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