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บทคดัย่อ 
 งานวจิยัน้ีศึกษาการสกดัน ้ามนัหอมระเหยจากใบโหระพา จากนั้นน าไปท าใหอ้ยูใ่นรูปของกอ้นหอมเพ่ือใชใ้น
การดบักล่ินของทุเรียน การสกดัใชว้ิธีตม้กลัน่โดยน ้ าดว้ยคลีเวนเจอร์ ท าการศึกษาผลของเวลาในการสกดัต่อปริมาณ
น ้ามนัหอมระเหยท่ีได ้ผลการทดลองพบวา่ เม่ือเพ่ิมเวลาในการสกดัจาก 1 ชัว่โมง ไปเป็น 6 ชัว่โมง จะไดป้ริมาณน ้ามนั
หอมระเหยเพ่ิมสูงข้ึน จากร้อยละ 23 ไปเป็นร้อยละ 53 โดยปริมาตร เม่ือพิจารณาในแง่ของการใชพ้ลงังานและเวลาใน
การสกดั พบวา่การสกดัดว้ยเวลา 3 ชัว่โมง เป็นเวลาท่ีเหมาะสม ดงันั้น จึงเลือกน ้ ามนัหอมระเหยท่ีสภาวะน้ีไปผสมกบั
พาราฟิน เพ่ือท าใหน้ ้ามนัหอมระเหยอยูใ่นรูปกอ้นหอม เม่ือท าการทดสอบความสามารถในการดบักล่ินทุเรียนของกอ้น
หอมท่ีได ้เทียบกบัวิธีการแบบดั้งเดิมท่ีใชใ้บโหระพาสดมาคลุมไว ้กบัผูท้ดสอบจ านวน 100 คน ซ่ึงตามตารางส าเร็จรูป
ของทาโร่ ยามาเน ท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95% และความคลาดเคล่ือน ±10% กลุ่มตวัอยา่ง 100 คน จะแทนขนาดประชากร 
20,000 คน ไปจนถึงอนนัต ์(∞) ผลการทดสอบพบวา่ น ้ ามนัหอมระเหยแบบกอ้นหอมมีประสิทธิภาพในการดบักล่ิน
ทุเรียนมากกวา่วิธีการน าใบโหระพาสดวางคลุมไว ้โดยกลุ่มตวัอยา่งถึงร้อยละ 84 ให้ความเห็นวา่น ้ ามนัหอมระเหยจาก
ใบโหระพาในรูปของกอ้นหอม สามารถดบักล่ินทุเรียนไดดี้ถึงดีมาก    

ABSTRACT 
This research is to investigate the extraction of essential oil from sweet basil's leaf to conceal the unpleasant 

odor form durian, and the production of cube form of essential oil deodorant. The extraction method used in this 
study was steam distillation with Clevenger apparatus by observing the effect of extraction time onto the amount of 
essential oil. The result showed that, when increasing the extraction time from 1 to 6 hours, the amount of essential 
oil increased from 23% to 55% by volume. By optimizing the energy and time consumption, 3 hours for extraction is 
adequate to obtain the appropriate amount of the essential oil, therefore we chose this condition to mix with paraffin 
and sculpt into the deodorant cube. As critically comparing the deodorization of durian's odor between the prepared 
deodorant cube and fresh sweet basil's leaf by testing with 100 people as the population sample (for Taro Yamane 
formula at the confidence level of  95% and precision rate of 10%), it was found that the prepared deodorant product 
showed better efficiency to suppress durian's odor than the fresh leaf, Also 84% of population sample provided a 
good feedback that deodorant cube can perfectly deodorize the odor. 
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บทน า 
 ประเทศไทยเป็นประเทศท่ีปลูกและรับประทานทุเรียนเป็นจ านวนมาก ซ่ึงทุเรียนมีองคป์ระกอบทางเคมีท่ีเป็น
ตน้เหตุใหมี้กล่ินเฉพาะตวั ไดแ้ก่ ไฮโดรเจนซลัไฟด์ (hydrogen sulfide) เอสเทอร์ (esters) สารประกอบก ามะถนั (sulfur 
compounds) ฟิวราโนน (furanones) และสารประกอบอ่ืนๆ เช่น อะซีตลัดีไฮด ์(acetaldehyde) ซ่ึงสารเหล่าน้ีเป็นสาเหตุ
ของกล่ินเฉพาะตวัของทุเรียน [1-2] แมทุ้เรียนจะเป็นผลไมท่ี้นิยมรับประทาน แต่กล่ินเฉพาะตวัของทุเรียนท าให้เป็น
อุปสรรคต่อการขนส่ง หรือ การเลือกซ้ือไปรับประทาน นอกจากนั้น ในบางประเทศยงัห้ามให้มีการน าทุเรียนข้ึนบน
รถไฟฟ้า โรงแรม รถไฟใตดิ้น สนามบิน รวมถึงระบบขนส่งมวลชนสาธารณะ  
 ปัญหาเร่ืองกล่ินของทุเรียน อาจแกไ้ขโดยการใชพ้ืชสดบางชนิดใส่ลงไปในภาชนะบรรจุทุเรียนเพ่ือดบักล่ิน 
แลว้ใชพ้ลาสติกคลุมเพ่ือไม่ใหก้ล่ินออก [3] โดยมาระตรี [4] ไดศึ้กษาการดบักล่ินของทุเรียนหลงัปอกเปลือก ทุเรียนทั้ง
เปลือก และทุเรียนแช่แข็ง โดยท าการใชใ้บของพืชสดหลากหลายชนิด ไดแ้ก่ ใบเตย ใบสะระแหน่ ใบโหระพา ใบ
กะเพรา ใบตะไคร้ ใบฝร่ัง ใบแมงลกั และใบยคูาลิปตสั มาวางคลุมไว ้ผลการทดลองพบวา่ ใบเตยมีแนวโนม้ในการดบั
กล่ินทุเรียนหลงัปอกเปลือกและทุเรียนทั้ งเปลือกไดดี้ท่ีสุด ส าหรับการดบักล่ินทุเรียนแช่แข็ง พบว่า ใบสะระแหน่
สามารถดบักล่ินไดดี้ท่ีสุด รองลงมาคือ ใบโหระพา อยา่งไรก็ตาม หากตอ้งใชใ้บของพืชสดอาจเกิดความไม่สะดวกใน
การตอ้งไปหาแหล่งจ าหน่าย ไม่สามารถใชง้านไดท้นัที งานวิจยัน้ีจึงมีแนวคิดท่ีจะสกดัน ้ ามนัหอมระเหยจากพืชสด
เหล่าน้ี แลว้ท าเป็นกอ้นหอม เพ่ือใหง่้ายและสะดวกในการน าไปใชง้าน โดยใชว้ธีิการสกดัโดยการตม้กลัน่ดว้ยน ้า ซ่ึงวิธี
น้ีมีขอ้ดี คือ ง่าย ไม่ซบัซอ้น ค่าใชจ่้ายไม่สูง ไม่เสียค่าใชจ่้ายส าหรับตวัท าละลาย และไม่มีการปนเป้ือนของตวัท าละลาย 
จากนั้น ท าการทดสอบความสามารถในการดบักล่ินของทุเรียนโดยใชก้ารทดสอบทางประสาทสัมผสัของกลุ่มตวัอยา่ง
บุคคล 
 

วตัถุประสงค์การวจิยั 
 เพ่ือศึกษาวิธีการสกดัน ้ ามนัหอมระเหยจากใบโหระพาโดยการตม้กลัน่ดว้ยน ้ า จากนั้นท าการแปรรูปน ้ ามนั
หอมระเหยใหอ้ยูใ่นรูปกอ้นหอม แลว้เปรียบเทียบความสามารถในการดบักล่ินทุเรียนของน ้ามนัหอมระเหยท่ีสกดัไดใ้น
รูปของกอ้นหอมกบัการใชใ้บสด 
 

วธีิการวจิยั 
 1. การสกดัน า้มันหอมระเหยจากใบโหระพาโดยการต้มกลัน่ด้วยน า้โดยใช้คลเีวนเจอร์ 
 น าใบโหระพา 30 กรัม มาท าการตดัลดขนาดให้ไดป้ระมาณ 11 เซนติเมตร จากนั้นน ามาใส่ในขวดกน้กลม แลว้
เติมน ้ากลัน่ 300 มิลลิลิตร ท าการจดัอุปกรณ์การสกดัดว้ยชุดกลัน่คลีเวนเจอร์ ดงัแสดงในภาพท่ี 1 เปิดสวิตชเ์ตาหลุม (MS-E-
103, M TOPs) ปรับอุณหภูมิไปท่ี 100 องศาเซลเซียส ใชเ้วลาในการสกดั 1 2 3 4 5 และ 6 ชัว่โมง ซ่ึงในแต่ละการทดลอง ท า
การทดลอง 3 คร้ัง เพ่ือหาค่าเฉล่ีย เม่ือครบเวลาในการสกดั ตวัอยา่งท่ีเหลืออยูใ่นคลีเวนเจอร์จะประกอบไปดว้ยน ้ามนัและน ้า 
ปริมาตร 30 มิลลิลิตร โดยน ้ามนัจะอยูด่า้นบนของน ้า ท าการปล่อยน ้าท่ีอยูใ่นส่วนล่างท้ิง 15 มิลลิลิตร เกบ็ตวัอยา่งน ้ามนัท่ีมี
น ้ าผสมอยูเ่ล็กน้อยจ านวน 15 มิลลิลิตร ท่ีเหลือ ไปท าการกลัน่ระเหยโดยใชเ้คร่ืองกลัน่ระเหยสารแบบหมุน (R-205 V800, 
BÜCHI) เพ่ือแยกน ้ ากบัน ้ ามนั ท าการทดลองโดยใชอุ้ณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส ความดนั 0.092 MPa ความเร็วรอบ 50 รอบ
ต่อนาที เป็นเวลา 1 ชัว่โมง ซ่ึงเป็นเวลาท่ีการแยกเสร็จสมบูรณ์เม่ือสังเกตดว้ยตาเปล่า (ท่ีความดนัต ่ากวา่น้ี ไม่สามารถแยกน ้า
กบัน ้ามนัได)้ 
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ภาพที ่1 การติดตั้งอุปกรณ์การสกดัน ้ามนัหอมระเหยจากใบโหระพาโดยการตม้กลัน่ดว้ยน ้าโดยใชค้ลีเวนเจอร์ 
 
 2. การแปรรูปน า้มนัหอมระเหยที่สกดัได้ให้อยู่ในรูปก้อนหอม 
 ท าการหลอมกอ้นพาราฟินประมาณ 85 กรัม ให้เหลว ท่ีอุณหภูมิ 50–60 องศาเซลเซียส จากนั้นเทน ้ ามนัหอม
ระเหยจากใบโหระพาปริมาตร 15 มิลลิลิตร (จากการรวมน ้ ามนัหอมระเหยท่ีท าการกลัน่ระเหยทั้ ง 3 คร้ัง โดยเลือก
น ้ ามันหอมระเหยท่ีสกัดได้จากสภาวะท่ีมีกล่ินหอมท่ีสุด) ท าการคนให้เข้ากัน เทใส่แม่พิมพ์ส่ีเหล่ียมขนาด 3×3 
เซนติเมตร ท้ิงไวป้ระมาณ 30 นาที ให้ตวัอยา่งแข็งตวั จะไดน้ ้ ามนัหอมระเหยท่ีสกดัไดจ้ากใบโหระพาในรูปของกอ้น
หอมน ้าหนกั 100 กรัม   
 3. การทดสอบความสามารถในการดบักลิน่ทุเรียน 
 ท าโดยการบรรจุทุเรียนพนัธ์ุหมอนทองท่ีประกอบดว้ยเปลือกและเน้ือจ านวน 2 พู ซ่ึงบรรจุในภาชนะส าหรับ
ใส่อาหารมีฝาปิด ลงภายในกล่องขนาด 20×30×20 เซนติเมตร  โดยการทดสอบแบ่งออกเป็น 3 ชุดการทดลอง ไดแ้ก่ ชุด
การทดลองท่ี 1 มีเฉพาะตัวอย่างทุเรียน (control) ชุดการทดลองท่ี 2 น าใบโหระพาแบบใบสดประมาณ 90 กรัม 
(เทียบเท่ากบัปริมาณใบโหระพาท่ีใชใ้นการสกดัให้ไดป้ริมาตรของน ้ ามนัหอมระเหย 15 มิลลิลิตร ท่ีท าให้เป็นกอ้น
หอม) มาวางคลุมตวัอยา่งไว ้และชุดการทดลองท่ี 3 ท าการใส่น ้ ามนัหอมระเหยท่ีอยูใ่นรูปกอ้นหอมปริมาณ 100 กรัม 
ลงในกล่องตวัอยา่ง จากนั้นปิดกล่องใหส้นิท ท าการทดสอบการดมกล่ินโดยเป็นการวจิยัเชิงส ารวจซ่ึงเป็นการสุ่มบุคคล 
เพ่ือทดสอบการดมกล่ินแลว้ท าการตอบแบบสอบถาม โดยจากตารางส าเร็จรูปของทาโร่ ยามาเน่ (Taro Yamane) ซ่ึงเป็น
ตารางท่ีใชห้าขนาดของกลุ่มตวัอยา่งเพ่ือประมาณค่าสัดส่วนของประชากร ท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 % และความคลาด
เคล่ือน ±10% กลุ่มตวัอย่าง 100 คน จะแทนประชากร 20,000 คน ไปจนถึงอนันต์ (∞) [5] โดยกลุ่มบุคคลท่ีท าการ
ทดสอบประกอบไปดว้ย คนท่ีชอบทุเรียนและคนท่ีไม่ชอบทุเรียน เพศชายและเพศหญิง โดยในแบบสอบถามภายหลงั
การดมกล่ินเป็นการให้คะแนนความสามารถในการดบักล่ินของทุเรียน ทั้ง 3 วิธี ซ่ึงผูเ้ขา้ร่วมการทดสอบจะไดพ้กัจมูก
เป็นเวลา 10 นาที ก่อนท าการดมกล่ินในชุดการทดลองถดัไป ซ่ึงระดบัการใหค้ะแนนแบ่งออกเป็น ดบักล่ินไดดี้มาก ได ้
4 คะแนน ดบักล่ินไดดี้ 3 คะแนน ดบักล่ินไดป้านกลาง 2 คะแนน ดบักล่ินไดน้อ้ย 1 คะแนน  และไม่สามารถดบักล่ินได ้
0 คะแนน 
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ผลการวจิยั 
 1. การสกดัน า้มันหอมระเหยจากใบโหระพาโดยการต้มกลัน่ด้วยน า้โดยใช้คลเีวนเจอร์ 
 ผลการสกดัน ้ามนัหอมระเหยจากใบโหระพาดว้ยวิธีการตม้กลัน่ดว้ยน ้าท่ีเวลาต่าง ๆ แสดงไดด้งัภาพท่ี 2 (เน่ืองจาก
ผลการทดลองทั้ง 3 คร้ัง มีค่าใกลเ้คียงกนัมาก จึงไม่ไดท้  าการใส่ขอ้มูลค่าการเบ่ียงเบนมาตรฐานลงในกราฟ) พบวา่ เม่ือท า
การเพ่ิมเวลาในการสกดัจาก 1 ชั่วโมง ไปจนถึง 6 ชั่วโมง จะได้ปริมาณน ้ ามันหอมระเหยเพ่ิมสูงข้ึนจากร้อยละ 23 โดย
ปริมาตร ไปเป็นร้อยละ 53 โดยปริมาตร ซ่ึงน ้ ามนัหอมระเหยท่ีสกดัไดใ้นเวลา 6 ชัว่โมง จะมีกล่ินของน ้ ามนัหอมระเหยท่ี
หอมท่ีสุด แต่ท่ีเวลาในการสกดันอ้ย ๆ กล่ินของน ้ ามนัหอมระเหยจะหอมอ่อนๆ และเร่ิมหอมมากเม่ือใชเ้วลาในการสกดั 3 
ชัว่โมง ซ่ึงปริมาณน ้ ามนัหอมระเหยอยูท่ี่ร้อยละ 30 โดยปริมาตร อยา่งไรก็ตาม ผูว้ิจยัไดเ้ลือกเวลาในการสกดั 3 ชัว่โมง ใน
การน าไปท าเป็นกอ้นหอมต่อไป เน่ืองจากการใชเ้วลานานถึง 6 ชัว่โมง ท าให้ส้ินเปลืองพลงังานและเสียเวลา โดยลกัษณะ
ของน ้ามนัหอมระเหยท่ีได ้จะมีสีใส 
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ภาพที ่2 ปริมาณน ้ามนัหอมระเหยท่ีสกดัไดจ้ากใบโหระพาโดยวิธีการตม้กลัน่ดว้ยน ้าท่ีเวลาต่าง ๆ 
(ร้อยละโดยปริมาตร) เม่ือใชอุ้ณหภูมิในการสกดั 100 องศาเซลเซียส 

 

 2. การทดสอบความสามารถในการดบักลิน่ทุเรียน 
 จากจ านวนผูเ้ขา้ร่วมการทดสอบ 100 คน ซ่ึงแบ่งเป็นผูท่ี้ชอบทุเรียนจ านวน 68 คน และไม่ชอบทุเรียนจ านวน 
32 คน ท าการทดสอบโดยการดมกล่ินเปรียบเทียบระหวา่งน ้ามนัหอมระเหยจากใบโหระพาในรูปกอ้นหอมท่ีเตรียมได้
กบัการน าใบโหระพาสดมาวางคลุมไว ้ผลการทดสอบแสดงดงัภาพท่ี 3 พบวา่ การดบักล่ินทุเรียนโดยใชใ้บโหระพาสด
วางคลุมไว ้(ภาพท่ี 3 (a)) ผูเ้ขา้ร่วมการทดสอบทั้งผูท่ี้ชอบทุเรียนและไม่ชอบทุเรียน ไม่มีใครบอกวา่วธีิการน้ีสามารถดบั
กล่ินของทุเรียนได้ดีมาก (4 คะแนน) โดยผูท่ี้ชอบทุเรียนและไม่ชอบทุเรียนบอกว่าวิธีการน้ีสามารถดับกล่ินได้ดี           
(3 คะแนน) ร้อยละ 15 และร้อยละ 12 ตามล าดบั ดบักล่ินไดป้านกลาง (2 คะแนน) ร้อยละ 9 และร้อยละ 38 ตามล าดบั 
ดบักล่ินไดน้อ้ย (1 คะแนน) ร้อยละ 38 และร้อยละ 31 ตามล าดบั และไม่สามารถดบักล่ินได ้(0 คะแนน) ร้อยละ 38 และ
ร้อยละ 19 ตามล าดบั นัน่คือ ผูเ้ขา้ร่วมการทดสอบให้ความเห็นวา่การน าใบโหระพาสดมาวางคลุมไว ้สามารถดบักล่ิน
ทุเรียนไดน้อ้ยไปจนถึงไม่สามารถดบักล่ินไดเ้ลย 
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(b) Deodorant  cube
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ภาพที ่3 ผลการทดสอบการดบักล่ินทุเรียนโดยใช ้(a) ใบโหระพาสดมาวางคลุมไว ้และ (b) กอ้นหอมท่ีเตรียมได ้
  
 ส่วนการดบักล่ินของทุเรียนโดยใชก้อ้นหอมจากน ้ ามนัหอมระเหยใบโหระพา (ภาพท่ี 3 (b)) ผูเ้ขา้ร่วมการ
ทดสอบทั้ งผูท่ี้ชอบทุเรียนและไม่ชอบทุเรียน ให้คะแนนการดับกล่ินของทุเรียน ดังน้ี ดับกล่ินทุเรียนได้ดีมาก (4 
คะแนน) ร้อยละ 50 และร้อยละ 19 ดับกล่ินได้ดี (3 คะแนน) ร้อยละ 44 เท่ากัน ดับกล่ินได้ปานกลาง (2 คะแนน)           
ร้อยละ 6 และร้อยละ 31 ตามล าดบั โดยไม่มีผูใ้ห้คะแนนการดบักล่ินทุเรียนไดน้้อย (1 คะแนน) แต่มีผูท่ี้ไม่ชอบกล่ิน
ทุเรียน ร้อยละ 6 ใหค้วามเห็นวา่กอ้นหอมท่ีเตรียมไดไ้ม่สามารถดบักล่ินทุเรียนได ้(0 คะแนน)  
 เม่ือท าการวิเคราะห์ข้อมูลโดยไม่แยกผูท่ี้ชอบทุเรียนและไม่ชอบทุเรียน พบว่า การดับกล่ินทุเรียนโดย
วิธีการใชใ้บโหระพาสดวางคลุมทุเรียนไว ้ผูท้ดสอบให้ความเห็นมากท่ีสุดว่า ดบักล่ินไดน้้อย (1 คะแนน) ร้อยละ 36 
รองลงมาคือ ไม่สามารถดบักล่ินได ้(0 คะแนน) ร้อยละ 32 ดบักล่ินไดป้านกลาง (2 คะแนน) ร้อยละ 18 ดบักล่ินไดดี้ (3 
คะแนน) ร้อยละ 14 ตามล าดบั โดยไม่มีผูใ้ห้คะแนนการดบักล่ินทุเรียนกล่ินไดดี้มาก (4 คะแนน) ส่วนการดบักล่ิน
ทุเรียนดว้ยวิธีการใชก้อ้นหอมท่ีเตรียมไดจ้ากน ้ ามนัหอมระเหยใบโหระพา ผูท้ดสอบให้ความเห็นมากท่ีสุดวา่ ดบักล่ิน
ไดดี้ (3 คะแนน) ร้อยละ 44 รองลงมาคือ ดบักล่ินไดดี้มาก (4 คะแนน) ร้อยละ 40 ดบักล่ินไดป้านกลาง (2 คะแนน) ร้อย
ละ 14 ไม่สามารถดบักล่ินได ้(0 คะแนน) ร้อยละ 2 ตามล าดบั โดยไม่มีผูใ้หค้ะแนนการดบักล่ินไดน้อ้ย (1 คะแนน) นัน่
คือ วิธีการดบักล่ินของทุเรียนโดยใชน้ ้ ามนัหอมระเหยจากใบโหระพาในรูปกอ้นหอมมีประสิทธิภาพในการดบักล่ินได้
ดีกวา่การใชใ้บสดมาวางคลุมไว ้ซ่ึงความสามารถของใบโหระพาในการดบักล่ินของทุเรียน เกิดจากการท่ีกล่ินหอมของ
น ้ามนัหอมระเหยไปกลบกล่ินของทุเรียน 
 

อภปิรายและสรุปผลการวจิยั 
 การศึกษาการดบักล่ินของทุเรียนโดยใชน้ ้ ามนัหอมระเหยท่ีสกดัไดจ้ากใบโหระพาแปรรูปเป็นกอ้นหอม สรุป
ไดว้่า เม่ือใชเ้วลาในการสกดัโดยการตม้กลัน่ดว้ยน ้ าโดยใชค้ลีเวนเจอร์ 3 ชัว่โมง จะไดน้ ้ ามนัหอมระเหยท่ีเร่ิมมีกล่ิน
หอมมาก โดยไดป้ริมาณน ้ามนัหอมระเหยอยูท่ี่ร้อยละ 30 โดยปริมาตร เม่ือน าน ้ามนัหอมระเหยท่ีไดไ้ปแปรรูปใหอ้ยูใ่น
รูปกอ้นหอม แลว้น าไปทดสอบการดบักล่ินทุเรียนกบัผูท้ดสอบจ านวน 100 คน ซ่ึงประกอบไปดว้ย ผูท่ี้ช่ืนชอบทุเรียน
และผูท่ี้ไม่ชอบทุเรียน  โดยท าการทดสอบเปรียบเทียบกบัวิธีน าใบโหระพาสดมาวางคลุมไว ้พบวา่ กอ้นหอมท่ีเตรียม
ไดมี้ประสิทธิภาพในการดบักล่ินทุเรียนมากกวา่วิธีใชใ้บโหระพาสดวางคลุม ซ่ึงเป็นวิธีการแบบดั้งเดิม โดยผูท้ดสอบ
ถึงร้อยละ 84 ใหค้วามเห็นวา่ กอ้นหอมท่ีเตรียมไดส้ามารถดบักล่ินทุเรียนไดดี้ถึงดีมาก อยา่งไรกต็าม งานวจิยัต่อไปควร
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ท าการวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของน ้ ามันหอมระเหยท่ีสกัดได้โดยเทคนิค Gas Chromatography Mass 
Spectroscopy (GC-MS) และควรท าการสกดัดว้ยวธีิอ่ืน เช่น การสกดัโดยการตม้กลัน่ดว้ยไอน ้าโดยการใช ้Soxhlet หรือ 
การสกดัดว้ยตวัท าละลายอ่ืน ๆ เพ่ือเปรียบเทียบผลการทดลองของแต่ละวธีิ 
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