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บทคดัย่อ 
การปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงัเป็นหน่ึงในขั้นตอนส าคญัของการผลิตมนัแผ่นทอดกรอบ การปอกเปลือกยงัคง

ตอ้งใชแ้รงงานคนในการปอกเปลือกซ่ึงมีความสามารถในการท างานต ่าจึงไม่เพียงพอต่อความตอ้งการของกระบวนการผลิต 
งานวิจยัน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พ่ือออกแบบและสร้างเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั ส าหรับผลิตภณัฑม์นัส าปะหลงัแผน่
ทอดกรอบ โดยเคร่ืองท่ีสร้างข้ึนประกอบด้วย (1) โครงสร้าง (2) ต้นก าลงั (3) ระบบส่งก าลงั และ (4) ชุดใบมีดปอก 
ออกแบบให้ใบมีดปอกหมุนรอบในแนวรัศมีของหวัมนั ปัจจยัท่ีใชใ้นการศึกษา ไดแ้ก่ ความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก 
3 ระดบั คือ 90 100 และ 110 รอบต่อนาที องศาใบมีดปอกท ามุมกบัแนวแกน 3 ระดบั ท่ี 0 10 และ 20 องศา และความยาว
ใบมีดปอก 3 ระดบั คือ 15 25 และ 35 มิลลิเมตร ผลการศึกษาพบว่า ท่ีระดบัความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอกเท่ากบั 110 
รอบต่อนาที องศาใบมีดปอกท ามุมกบัแนวแกนเท่ากบั 20 องศา และระดบัความยาวใบมีดปอก 15 มิลลิเมตร เป็นเง่ือนไข
การทดสอบท่ีเหมาะสมท่ีสุดคือมีประสิทธิภาพการปอก 95.09 เปอร์เซ็นต ์เปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 2.22 เปอร์เซ็นต ์และ
ความสามารถในการท างาน 94.43 กิโลกรัมต่อชัว่โมง คิดเป็น 2.5 เท่าของแรงงานคน 

ABSTRACT 
The peeling of cassava roots is an important step in cassava chip processing .Hand or manual peeling is commonly 

used, but it is slow and lacks sufficient capacity for efficient production .This research aims to design and fabricate a single 
tuber peeling machine prototype for producing crispy cassava chips .This peeling machine comprises:  (1)  a structure, (2) 
power unit, (3) transmission unit, and (4) a set of peeling knives .The experimental conditions were studied at peeling knife 
speeds of 90, 100, and 110 rpm, using three different degrees of blade and three levels of blade length .The results revealed 
that the most suitable conditions were a speed of 110 rpm for the peeling knife, using an angle of 20 degrees from the axis 
and a blade length of 15 mm.  These conditions provided 95.09% peeling efficiency, 2.22% texture loss, and a machine 
capacity of 94.43 kg/h, which was 2.5 times faster than the traditional method (human labour). 
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บทน า 
ประเทศไทยเป็นผูส่้งออกผลิตภณัฑ์แป้งมนัส าปะหลงัเป็นอนัดบั 1 ของโลก มีส่วนแบ่งในตลาดโลกถึง

ร้อยละ 70  โดย ปี 2562/63 มีพ้ืนท่ีเก็บเก่ียว 8.74 ลา้นไร่ มีผลผลิตโดยรวม 29.49 ลา้นตนั และมีผลผลิตต่อไร่ 3.80 ตนั
ต่อไร่ [1-2] ซ่ึงมนัส าปะหลงัสามารถน ามาแปรรูปไดห้ลายชนิด เช่น อาหารสตัว ์แป้งมนั แอลกอฮอล ์เมด็พลาสติก และ
พบว่ามันส าปะหลงัชนิดหวาน เช่น พนัธุ์ห้านาที ระยอง 5 ยงัสามารถน ามาแปรรูปเป็นขนมขบเค้ียวได้ [3] ทั้ งน้ี
ผลิตภณัฑ์ท่ีก าลงันิยมในปัจจุบนัคือมนัส าปะหลงัแผ่นทอดกรอบ โดยมีกระบวนการผลิตเร่ิมจากการคดัเลือกหัวมนั
ส าปะหลงั ท่ีมีอายกุารปลูกอยูร่ะหว่าง 8-12 เดือน ท าการคดัเลือกหัวมนัส าปะหลงัท่ีมีปริมาณแป้งและขนาดพอเหมาะ
ไม่เล็กหรือใหญ่เกินไป จากนั้นลา้งท าความสะอาดเอาดินโคลนท่ีติดออก ท าการตดัแต่งหัวมนัส าปะหลงัโดยตดัเฉือน
ส่วนท่ีเป็นเหงา้ เส้นใยมาก แป้งนอ้ย ออก แลว้ท าการปอกเปลือกจากนั้นลา้งอีกคร้ัง หัน่สไลด ์ทอด สลดัน ้ามนั คดัแยก
ขนาดช้ินแตกหกัออก ปรุงรส และบรรจุถุงในขั้นตอนสุดทา้ย  ซ่ึงในแต่ละขั้นตอนมีทั้งการใชเ้คร่ืองมือหรืออุปกรณ์เขา้
มาช่วยในการผลิต แต่อย่างไรก็ตามพบว่าขั้นตอนการปอกเปลือกเป็นขั้นตอนท่ีเป็นคอขวดการผลิต เน่ืองจากตอ้งใช้
แรงงานคนเป็นหลกัโดยยงัไม่พบวา่มีเคร่ืองมือหรืออุปกรณ์ปอกเปลือกท่ีเหมาะสม (ภาพท่ี 1)  

โดยทัว่ไปแลว้การปอกเปลือกมนัส าปะหลงัชนิดหวานเพ่ือบริโภคน้ียงัคงใชแ้รงงานคนในการปอกโดยอาศยั
มีดท าครัวทัว่ไปกรีดท่ีเปลือกเป็นแนวยาวตามแกนหัวมนั แลว้ใชป้ลายมีดหรือน้ิวมือจิกเขา้ไปในเปลือกแลว้ลอกออก
[4-5] หรือกรณีท่ีหัวมนัแก่จดัหรือเก็บเก่ียวมานานจนเปลือกแห้งเห่ียวจะใชมี้ดคมสองชั้นปอกเปลือกออก เป็นท่ีทราบ
กนัดีว่าการปอกเปลือกดว้ยใชแ้รงงานคนมีความสามารถในการท างานต ่า [6] ซ่ึงสามารถปอกได ้150 ถึง 300 กิโลกรัม
ต่อคนต่อวนั (ท างาน 8 ชัง่โมง) หากตอ้งการก าลงัการผลิตสูงๆ จ าเป็นตอ้งจา้งแรงงานจ านวนมากซ่ึงส่งผลต่อตน้ทุน
การผลิต รวมถึงภาวะปัจจุบนัประเทศไทยประสบปัญหาการขาดแคลนแรงงานเน่ืองมาจากหลายปัจจยั จากการสืบคน้
งานวิจยัเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงัส าหรับบริโภค ในประเทศไทย พบ Pariyed และคณะ [7] ไดศึ้กษาชนิด
ใบมีดปอกเปลือกท่ีมีรูปแบบแตกต่างกนัท่ีมีผลต่อการปอกเปลือกและการสูญเสียเน้ือมนั ผลการศึกษาพบว่าเง่ือนไขท่ีดี
ท่ีสุดมีประสิทธิภาพการปอก 90.30 เปอร์เซ็นต ์และมีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 3.63 เปอร์เซ็นต ์การศึกษาของ ทยาวีร์ 
และ ธวชัชยั [8] ไดศึ้กษาการพฒันาและประเมินผลเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัแบบใบมีดติดลูกกล้ิง ส าหรับการ
ผลิตมนัเส้นสะอาดผลการศึกษาพบว่ามีประสิทธิภาพการปอก 75.00 เปอร์เซ็นต ์  ในส่วนงานวิจยัของต่างประเทศโดย 
Oluwole O.O. และ Adio M. A. [9] ไดว้่าท าการออกแบบและพฒันาเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัดว้ยหลกัการใช้
ลูกกล้ิงขดูผิวหรือขดัผิว ผลการศึกษาพบว่าประสิทธิภาพการปอก 70.45 เปอร์เซ็นต ์และเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 5.09 
เปอร์เซ็นต ์Ebunilo และคณะ [10] ไดอ้อกแบบเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัเป็นแบบแท่นกลึง ใบมีดปอกสามารถ
ปรับตามรูปร่างหวัมนัส าปะหลงั ประสิทธิภาพการปอกมากกวา่ 70.00 เปอร์เซ็นต ์ และมีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือนอ้ย
ท่ีสุด เม่ือเทียบกบัการปอกแบบขดูผิวหรือขดัผิวเปลือก 

จากงานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้งขา้งตน้ จะเห็นหลกัการท างานเคร่ืองปอกเปลือกมีการใชห้ลกัการขดัสีหรือขดูผิวส่งผล
เสียต่อความเสียหายทางกลต่อผิวมนัส าปะหลงั โดยผิวมนัส าปะหลงัจะไม่เรียบและบอบช ้ า ส่วนหลกัการใชใ้บมีด
ข้ึนอยูก่บัการออกแบบลกัษณะใบมีดและการติดตั้ง ลกัษณะการเคล่ือนท่ีของใบมีดหรือหวัมนัในการปอกเปลือก ซ่ึงถือ
เป็นอิทธิพลหลกัในการปอกเปลือกมนัส าปะหลงั และส่งผลต่อสมรรถนะการท างานของเคร่ืองปอก ตลอดจนคุณภาพ
การปอกเปลือกมนัท่ีไดเ้ป็นท่ียอมรับของผูป้ระกอบการคือ ประสิทธิภาพการปอกสูง ผิวหัวมนัไม่เสียหายบอบช ้ า 
สูญเสียเน้ือมนัในปริมาณไม่เกิน 5 เปอร์เซ็นต ์ความสามารถในการท างานสูงกว่าการใชแ้รงงานคน ดงันั้นงานวิจยัน้ีจึงมี
จุดประสงคเ์พื่อศึกษาออกแบบและสร้างเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั ท่ีสามารถท างานไดเ้หมาะสมในการปอก
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เปลือกมนัส าปะหลงัส าหรับกระบวนการผลิตมนัแผน่ทอดกรอบ เพื่อลดปัญหาการขาดแคลนแรงงาน โดยศึกษาสมบติั
ทางกายภาพ และ เง่ือนไขท่ีจ าเป็นต่อการออกแบบเคร่ืองปอกเปลือก ซ่ึงปัจจยัหลกัท่ีคาดว่าจะมีผลต่อสมรรถนะการ
ท างานของเคร่ืองปอกเปลือก ไดแ้ก่ ปัจจยัดา้นพืช (ขนาดเส้นผา่ศูนยก์ลางหวัมนัส าปะหลงั ความยาว ความหนาเปลือก 
เป็นตน้) ปัจจยัดา้นเคร่ือง (ความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก ชนิดใบมีดปอก มุมติดตั้งใบมีดปอก เป็นตน้)  
 

 
 

ภาพที่ 1  แรงงานคนก าลงัท าการปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั 
 

เคร่ืองมือและวธีิการ 
1. การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพของหัวมันส าปะหลัง 
ในการศึกษาน้ีใชม้นัส าปะหลงัพนัธุ์ห้านาที ซ่ึงเป็นมนัส าปะหลงัชนิดหวานใชส้ าหรับบริโภค ท าการศึกษา

ขนาดของหวัมนัส าปะหลงั โดยการสุ่มเลือกหวัมนัท่ีไดม้าจากแปลงและยงัไม่ไดท้  าการตดัแต่งหัวมนั  [11] แบ่งการวดั
ขนาดของหัวมนัส าปะหลงั ออกเป็น 4 ลกัษณะ ไดแ้ก่ ความยาว (L) ความกวา้งส่วนโคน (OA)  ความกวา้งส่วนกลาง 
(OB)  และความกวา้งส่วนปลาย (OC) ของหวัมนัส าปะหลงั วดัขนาดความหนาของเปลือกมนั (ภาพท่ี 2) โดยท าการสุ่ม
หัวมนัท่ีตดัแต่งแลว้ น ามาตดัแบ่งออกเป็นสามช่วง แลว้ปอกเปลือกออกเพ่ือวดัความหนาของเปลือกสามต าแหน่งเพ่ือ
หาค่าเฉล่ีย [12–15]  
 

 
 
 
 
 
 
 
  

ภาพที่ 2 การวดัขนาดหวัมนัส าปะหลงั และความหนาของเปลือก 
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2. การออกแบบและสร้างเคร่ืองปอกเปลือกหัวมันส าปะหลัง 
การออกแบบเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั มีส่วนประกอบหลกั 3 ส่วนคือ 1) โครงสร้างหลกั 2) ตน้

ก าลังและระบบส่งก าลัง และ 3) ชุดใบมีดปอก โดยผลการทบทวนงานวิจัยท่ีเก่ียวข้องพบว่า ชุดใบมีดปอก คือ
ส่วนประกอบส าคญัท่ีสุด ดงันั้นการศึกษาน้ีจึงไดมุ้่งเนน้ศึกษาผลของชุดใบมีดปอกท่ีมีผลต่อประสิทธิภาพการปอก โดย
มีรายละเอียดการศึกษาดงัต่อไปน้ี  

2.1 การทดสอบเบ้ืองตน้เพ่ือทดสอบแนวคิดการเฉือนเปลือกออกจากหวัมนั โดยเปรียบเทียบลกัษณะการ
เคล่ือนท่ีระหว่างหัวมนัเคล่ือนท่ีแต่ใบมีดอยูน่ิ่ง กบัใบมีดเคล่ือนท่ีแต่หัวมนัอยูน่ิ่ง โดยมีประสิทธิภาพการปอกเป็นค่าช้ี
ผลทางการศึกษา ไดท้ าการศึกษาลกัษณะและต าแหน่งการติดตั้งของใบมีดปอก ลกัษณะการจบัยึดหัวมนั ซ่ึงค่าช้ีผล
การศึกษาในการศึกษาน้ีจะใชใ้นการก าหนดเง่ือนไขการออกแบบเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัในล าดบัต่อไป 

2.2 การออกแบบใบมีดปอกและทดสอบการท างาน ในหัวขอ้น้ีจะน าขอ้มูลจากขอ้ 2.1 และงานวิจยัของ 
Pariyed และคณะ [7] มาท าการออกแบบใบมีดปอกเปลือกให้มีมุมองศาติดตั้งท่ีแตกต่างกนั 3 ระดบั คือ 0 10 และ 20 
องศาจากแนวแกน โดยชนิดของใบมีดเลือกใชเ้ป็นใบมีดกบไสไม ้ซ่ึงเป็นวสัดุท่ีหาไดใ้นทอ้งถ่ิน น าใบกบใสไมม้าตดั
แต่งใหไ้ดข้นาดความยาว 15 25 และ 35 มิลลิเมตร ก าหนดให้ใบมีดเคล่ือนท่ีหมุนรอบในแนวรัศมีของหวัมนัเพ่ือให้เกิด
การปอก การจบัยึดใชแ้รงงานคนช่วยป้อนและบงัคบัให้หัวมนัอยู่น่ิง โดยเคล่ือนท่ีจากบนลงล่างตามแนวแกนของชุด
ใบมีด (ภาพท่ี 3) 

ซ่ึงหลกัการท างานของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั (ภาพท่ี 4) คือ เร่ิมจากการน าหวัมนัมาตดัส่วนหัว
และส่วนทา้ยออก โดยหัวมนัท่ีจะน ามาเขา้ชุดปอกจะก าหนดขนาดความยาว 200 มิลลิเมตร [9-10] และขนาดเส้นผ่าน
ศูนยก์ลางระหว่าง 40 ถึง 80 มิลลิเมตร ซ่ึงเป็นขนาดเส้นผา่นศูนยก์ลางอยูใ่นช่วงท่ีผูป้ระกอบการรับซ้ือหวัมนัส าปะหลงั 
จากนั้นเปิดเคร่ืองน าหัวมนัเขา้ชุดใบมีดปอก โดยใช้การป้อนหัวมนัด้วยมือ คือ น าหัวมนัป้อนลงในช่องท่ีมีใบมีด
หมุนรอบในแนวรัศมีของหัวมนั ใบมีดจะเฉือนเปลือกของหัวมนัออกในลกัษณะหมุนวน โดยผูป้ฏิบติังานจะป้อนและ
ดนัหวัมนัจากบนลงล่างตามแนวแกนของชุดใบมีด ซ่ึงชุดใบมีดปอกสามารถขยายและหุบเขา้ออกไดด้ว้ยสปริงดนัครีบ 
ส าหรับการศึกษาน้ีควบคุมค่าความแขง็สปริงท่ี 5.17 นิวตนัต่อเมตร  
 
 
  
 
 
 
 
 
 

 

ภาพที่ 3 ชุดใบมีดปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั 
 

 

 

กระบอกขบั 

โครงยดึ 

ใบมีดปอก หนา้แปลนยดึกระบอกขบั 

สลกัเกลียวยดึสปริง สปริง ครีบ )หุบขยายตามขนาดหวัมนั(  
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ภาพที่ 4 การปอกเปลือกหวัมนัดว้ยเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั 
 
3. การทดสอบปัจจัยที่เหมาะสมของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมันส าปะหลงั 
การศึกษาน้ีมีวตัถุประสงค์เพ่ือทดสอบปัจจยัท่ีเหมาะสมของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั โดยจดั

แผนการทดลองแบบ 3x3x3 factorial in CRD ท่ีความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอกหมุนรอบในแนวรัศมีของหัวมนั
ดว้ยความเร็ว 3 ระดบั คือ 90 100 และ 110 รอบต่อนาที เปรียบเทียบใบมีดท่ีมีมุมองศาติดตั้ง 3 ระดบั คือ 0 10 และ 20 
องศาจากแนวแกน (ภาพท่ี 5)  ความยาวของใบมีดปอก 3 ระดบั คือ 15 25 และ 35 มิลลิเมตร (ภาพท่ี 6) โดยท าการ
ทดสอบแต่ละเง่ือนไข 2 ซ ้ า 

 
 
 
 
 
 
 

 
ภาพที่ 5 ใบมีดท่ีมีมุมองศาติดตั้ง (ก) 0 องศา (ข) 10 องศา และ (ค) 20 องศา 

 

 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 6 ความยาวของใบมีดปอก (1) 15 mm (2) 25 mm และ (3) 35 mm 
 

(ก) (ข) (ค) 

(1) (2) (3) 
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จากนั้นท าการทดสอบปัจจยัการท างานของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั โดยการปรับแต่งเง่ือนไขตามปัจจยัท่ี
กล่าวมาขา้งตน้ เช่น ความเร็วใบมีดท่ี 90 รอบต่อนาที ใชใ้บมีดมุมติดตั้ง 0 องศา และ ความยาวใบมีดปอก 15 มิลลิเมตร  
ป้อนหัวมนัท่ีผ่านการตดัแต่ง ขนาดเส้นผ่านศูนยก์ลางอยูใ่นช่วง 40 ถึง 80 มิลลิเมตร (เป็นขนาดเส้นผ่านศูนยก์ลางอยู่
ในช่วงท่ีผูป้ระกอบการรับซ้ือหัวมนัส าปะหลงั) และก าหนดความยาวของหัวมนัส าปะหลงั 200 มิลลิเมตร จากนั้นท า
การวดัขนาดเส้นผ่าศูนยก์ลางของหัวมนั โดยแบ่งการวดัออกเป็นทั้งหมด 5 ช่วง ช่วงละ 40 มิลลิเมตร เพ่ือหาพ้ืนท่ีผิว
เปลือกทั้งหมดก่อนการทดสอบ และชัง่น ้ าหนกัหัวมนัส าปะหลงั ท าการจบัเวลาตั้งแต่หัวมนัเร่ิมเคล่ือนท่ีถึงใบมีด (เร่ิม
ปอกเปลือก) จนกระทัง่หัวมนัเคล่ือนท่ีออกจากใบมีด (ปอกแลว้เสร็จ) น าหัวมนัท่ีผ่านการปอกเปลือก มาตรวจสอบ
พ้ืนท่ีผิวเปลือกท่ียงัปอกไม่หมด โดยการลอกเปลือกออก ถ่ายภาพ แลว้ใชโ้ปรแกรม image J ในการหาพ้ืนท่ีเปลือกท่ี
ปอกไม่หมด (ภาพท่ี 7) การวิเคราะห์ประสิทธิภาพการปอก (Peeling efficiency, PE) สมการท่ี 1 [7] ตรวจสอบเน้ือมนั
สูญเสีย (Flesh loss of tuber, FL)โดยแกะเน้ือมันท่ีติดไปกับเปลือกน ามาชั่งน ้ าหนัก สมการท่ี 2 [7, 9] ค านวณหา
ความสามารถในการท างาน (Throughput Capacity, TC) ดงั สมการท่ี 3 [4, 7, 9, 16-17] น าผลท่ีไดม้าท าการวิเคราะห์
ทางสถิติเพ่ือหาค่าเฉล่ีย วิเคราะห์ความแปรปรวน เปรียบเทียบค่าเฉล่ีย วิเคราะห์พ้ืนผิวตอบสนอง และหาสมการ
ความสัมพนัธ์ของค่าช้ีวดัท่ีแปรตามตวัแปรตน้ท่ีใชศึ้กษาในรูปแบบสมการ quadratic โดยใชโ้ปรแกรม Minitab R.14 
ช่วยในการประมวลผลการทดลอง 
 

= ×
−พ้ืนท่ีทั้ งหมด พ้ืนท่ีท่ีเหลือ

ประสิทธิภาพหลงัการปอก (PE) 100
พ้ืนท่ีทั้งหมด

 , %                       (1) 

 

= ×
น ้าหนกัเน้ือท่ีติดไปกบัเปลือกเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือ (FL) 100

น ้าหนกัเน้ือทั้งหมด
        , %                      (2) 

 

=
น ้าหนกัมนัท่ีปอกเปลือกแลว้ความสามารถในการท างาน (TC)

เวลาท่ีใช้ในการปอก
               , kg/h                   (3) 

 
ภาพที่ 7 การหาพ้ืนท่ีผวิเปลือกโดยโปรแกรม Image J 

ผลการศึกษา 
1. ผลการศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพของหัวมันส าปะหลัง 
ผลการศึกษาคุณสมบติัทางกายภาพ พบวา่ รูปร่างมนัส าปะหลงัมีขนาดไม่จ าเพาะ รูปร่างส่วนใหญ่เป็นกรวย

ทรงกระบอก มีขนาดเส้นผา่ศูนยก์ลางส่วนกวา้งท่ีสุดระหวา่ง 41.10 ถึง 72.80 มิลลิเมตร เฉล่ีย 53.90 มิลลิเมตร ความยาว
ระหว่าง 190 ถึง 570 มิลลิเมตร เฉล่ีย 371.70 มิลลิเมตร ความหนาของเปลือกเฉล่ียเท่ากบั 2.50 มิลลิเมตร โดยขนาด
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เส้นผา่ศูนยก์ลาง ความยาวและความหนาเปลือกของหัวมนัส าปะหลงันั้นอยูใ่นช่วงรายงานการวิจยัของ [10, 12, 14-15, 
18] ซ่ึงมีขนาดเส้นผ่าศูนยก์ลางของหัวมนัส าปะหลงัระหว่าง 18.80 ถึง 118.05 มิลลิเมตร ความยาว 141.05 ถึง 510.00 
มิลลิเมตร และความหนาของเปลือก 1.20 ถึง 4.15 มิลลิเมตร 

2. ผลการออกแบบและสร้างเคร่ืองปอกเปลือกหัวมันส าปะหลงั 
จากการทดสอบชุดปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงัเบ้ืองตน้ เพ่ือทดสอบแนวคิดและหลกัการปอกแบบมีดปอก  

พบว่าการทดสอบหัวมนัเคล่ือนท่ีแต่ใบมีดอยู่น่ิง มีความน่าจะเป็นในการปอกเปลือกมนัส าปะหลงัได ้แต่ชุดทดสอบ
ปอกยงัมีปัญหาและขอ้จ ากดัในการปอกของ ไดแ้ก่ หัวมนัส าปะหลงัมีความเปราะ ท าให้หัวมนัหลุดจากแท่นจบัยึดใน
ระหว่างการปอก การสูญเสียเวลาในขั้นตอนการเปล่ียนถ่ายหัวมนัส าปะหลงัเขา้สู่แท่นจบัยึด และจากรายงานวิจยั 
Ebunilo และคณะ [10] ขอ้ดีของการปอกเปลือกแบบแท่นกลึง คือ การสูญเสียเน้ือมนันอ้ย เน่ืองจากเคร่ืองปอกสามารถ
รักษาระดบัความลึกของใบมีดปอกไวค้งท่ีตามท่ีก าหนดความลึก และอายุหลงัเก็บเก่ียวหัวมนัส าปะหลงัไม่ส่งผลต่อ
ประสิทธิภาพการปอกของเคร่ือง 

การทดสอบปอกเปลือกโดย ใบมีดเคล่ือนท่ีแต่หัวมนัอยู่น่ิง พบว่า ชุดทดสอบมีประสิทธิภาพการปอกตั้งแต่ 
62.92 ถึง 90.30 เปอร์เซ็นต์ และเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือตั้งแต่ 0.93 ถึง 5.26 เปอร์เซ็นต์ ซ่ึงปัจจยัท่ีเหมาะสมกบัการ
ปอกมากท่ีสุดคือ ท่ีความเร็วของกระบอกขบัใบมีดปอก 90 รอบต่อนาที โดยมีประสิทธิภาพการปอกเฉล่ีย 90.30 
เปอร์เซ็นต ์และเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือเฉล่ีย 3.63 เปอร์เซ็นต ์

จากขอ้มูลขา้งตน้จึงไดท้ าการศึกษา ออกแบบและสร้างเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั ดงัภาพท่ี 8โดย
เคร่ืองปอกเปลือกประกอบดว้ย 1) โครงสร้างหลกั 2) มอเตอร์ตน้ก าลงั 3) ชุดเพลาส่งก าลงั และ 4) ชุดใบมีดปอกเปลือก
หวัมนัส าปะหลงั  ภาพท่ี 9  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ภาพที่ 8 เคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั 
 

 
 
 
 
 
 

 (2) (1) 

1. โครงสร้างหลกั  
2. มอเตอร์ตน้ก าลงั  
3. ชุดเพลาส่งก าลงั  
4. ชุดใบมีดปอก 

1 

2 

3 

4 
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ภาพที่ 9 ต าแหน่งติดตั้งใบมีดปอก (1) บริเวณติดตั้งใบมีด (2) ลกัษณะติดตั้งใบมีด (มุมมองดา้นบน) 
3. ผลการทดสอบปัจจัยที่เหมาะสมของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมันส าปะหลงั 
ผลการทดสอบปัจจยัท่ีเหมาะสมของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั ท่ีความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีด

ปอก 90 100 และ 110 รอบต่อนาที เปรียบเทียบใบมีดปอกท่ีมีมุมองศาติดตั้ง 3 ระดบั คือ 0 10 และ 20 องศาจากแนวแกน 
และความยาวของใบมีดปอก 15 25 และ 35 มิลลิเมตร เม่ือน าผลท่ีไดจ้ากการทดลองมาวิเคราะห์หาความแปรปวนของ 3 
ปัจจัยหลัก ได้แก่ องศาใบมีดปอก (Blade Angle, BA) ความยาวใบมีดปอก (Blade Length, BL) และความเร็วรอบ
กระบอกขบัใบมีดปอก (Rotational Speed, RS) ท่ีส่งผลต่อประสิทธิภาพการปอก (PE) เปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ (FL) 
และความสามารถในการท างาน (TC) โดยใชว้ิธีการวิเคราะห์ความแปรปรวน (Analysis of Variance) ผลท่ีไดด้งัตารางท่ี 
1 ผลการวิเคราะห์ความแปรปวนอิทธิพลของ องศาใบมีดปอก ความยาวใบมีดปอก และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีด
ปอก ของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัท่ีมีผลต่อสมรรถนะการท างาน 

 
ตารางที่ 1  ผลการวิเคราะห์ความแปรปวนอิทธิพลของ องศาใบมีดปอก ความยาวใบมีดปอก และความเร็วรอบกระบอก

ขบัใบมีดปอก ของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัท่ีมีผลต่อสมรรถนะการท างาน 

Source DF 
MS 

PE FL TC 
Replications 1 32.45ns 4.49ns 15.10ns 
Blade Angle (BA) 2 89.6ns 2.87ns 12082.10** 
Blade Length (BL) 2 511.61** 210.19** 4932.50** 
Rotational Speed (RS) 2 49.97ns 0.33ns 917.90* 
BA x BL 4 21.89ns 4.08ns 483.90ns 
BA x RS 4 112.2* 9.06* 890.80* 
BL x RS 4 12.6ns 1.62ns 393.50ns 
BA x BL x RS 8 85.88* 11.99** 443.40ns 
 

หมายเหตุ ns  คือ อิทธิพลของปัจจยัไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ P > 0.05 
 *   คือ อิทธิพลของปัจจยัมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญั P < 0.05 
 ** คือ อิทธิพลของปัจจยัมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญัยิง่ P < 0.01 

 
จากตารางท่ี 1 ผลการวิเคราะห์ความแปรปวนอิทธิพลของปัจจยัหลกั 3 ปัจจยัของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนั

ส าปะหลงัไดแ้ก่ องศาใบมีดปอก (BA) ความยาวใบมีดปอก (BL) และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก (RS) ท่ี
ส่งผลต่อประสิทธิภาพการปอก (PE) เปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ (FL) และความสามารถในการท างาน (TC) พบวา่ องศา
ใบมีดปอก (BA) มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนัยส าคญัยิ่งท่ีค่าช้ีผลความสามารถในการท างาน ส่วนท่ีค่าช้ีผล
ประสิทธิภาพการปอก และเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือ ไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ จึงสรุปไดว้่าท่ีองศาใบมีดปอก 
ส่งผลต่อความสามารถในการท างานท่ีระดบันยัส าคญั 0.01 แต่ไม่ส่งผลต่อประสิทธิภาพการปอก และเปอร์เซ็นต์การ
สูญเสียเน้ือของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั  
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ท่ีระดบัปัจจยัความยาวใบมีดปอก (BL) มีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่งมีนยัส าคญัยิ่งท่ีทุกค่าช้ีผล สรุปไดว้่า
ปัจจยัความยาวใบมีดปอกส่งผลต่อประสิทธิภาพการปอก เปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือและความสามารถในการท างาน
ของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงั ท่ีระดบันยัส าคญั 0.01  

และท่ีระดบัปัจจยัความเร็วรอบกระบอกขับใบมีดปอก (RS) มีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนยัส าคญั ท่ีค่าช้ี
ผลความสามารถในการท างาน ส่วนท่ีค่าช้ีผลประสิทธิภาพการปอก และเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือไม่มีความแตกต่าง
กนัทางสถิติ จึงสรุปไดว้่าท่ีระดบัปัจจยัความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก ส่งผลต่อความสามารถในการท างานแต่ไม่
ส่งผลต่อประสิทธิภาพการปอก และเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัท่ีระดบันยัส าคญั 0.05 

จากผลการทดสอบปัจจยัการท างานของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั น าผลท่ีไดจ้ากการทดสอบมา
พิจารณาหาสภาวะท่ีเหมาะสมในการปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั โดยใชวิ้ธีการเปรียบเทียบค่าเฉล่ีย Least Significant 
Difference (LSD) ผลท่ีไดด้งัตารางท่ี 2 แสดงผลการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ 
 
ตารางที่ 2 แสดงผลการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ 

องศา 
ใบมีดปอก 
(BA, องศา) 

ความยาว 
ใบมีดปอก 
(BL, mm) 

ความเร็วรอบ
กระบอกขับใบมีด

ปอก 
(RS, rpm) 

ประสิทธิภาพ 
การปอก 
( PE, % ) 

เปอร์เซ็นต์ 
การสูญเสียเน้ือ 

(FI, % ) 

ความสามารถ 
ในการท างาน 
(TC, kg/h) 

0 

15 
90 89.80ABCDE 3.93DEFGHI 45.19J 

100 88.81ABCDEF 3.91DEFGHI 58.64HIJ 
110 74.38HIJ 1.21HIJ 46.36J 

25 
90 88.05ABCDEFG 6.21CD 85.43DEFGHI 

100 91.00ABC 10.53AB 83.34DEFGHI 
110 93.08ABC 9.52B 69.92FGHIJ 

35 
90 78.49FGHIJ 3.26DEFGHIJ 88.21DEFGHI 

100 79.26EFGHIJ 3.16DEFGHIJ 69.87FGHIJ 
110 77.72GHIJ 2.64FGHIJ 65.55GHIJ 

10 

15 
90 84.91BCDEFGH 3.10EFGHIJ 77.23EFGHIJ 

100 73.24IJ 1.87GHIJ 106.08CDE 
110 79.18EFGHIJ 1.25HIJ 56.18IJ 

25 
90 90.53ABCD 5.04DEF 83.21DEFGHI 

100 85.09BCDEFGH 6.20CD 100.01DEF 
110 93.48ABC 10.08AB 97.03DEFG 

35 
90 79.69DEFGHIJ 1.90GHIJ 76.83EFGHIJ 

100 72.50J 2.15FGHIJ 93.99DEFG 
110 86.45ABCDEFG 4.93DEFG 113.30BCD 
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ตารางที่ 2 แสดงผลการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ (ต่อ) 

องศา 
ใบมีดปอก 
(BA, องศา) 

ความยาว 
ใบมีดปอก 
(BL, mm) 

ความเร็วรอบ
กระบอกขับใบมีด

ปอก 
(RS, rpm) 

ประสิทธิภาพ 
การปอก 
( PE, % ) 

เปอร์เซ็นต์ 
การสูญเสียเน้ือ 

(FI, % ) 

ความสามารถ 
ในการท างาน 
(TC, kg/h) 

20 

15 
90 73.21IJ 0.55J 86.18DEFGHI 

100 86.02ABCDEFG 0.90IJ 89.09DEFGH 
110 95.09AB 2.22FGHIJ 94.43DEFG 

25 
90 96.29A 13.01A 101.07DEF 

100 88.78ABCDEF 8.94BC 143.46AB 
110 91.98ABC 5.89CDE 165.57A 

35 
90 83.23CDEFGHIJ 2.61FGHIJ 115.29BCD 

100 83.61CDEFGHI 4.19DEFGH 137.64ABC 
110 86.92ABCDEFG 3.11EFGHIJ 144.02AB 

หมายเหตุ      A-J  คือ สญัลกัษณ์การจดักลุ่มค่าเฉล่ียจากมากไปนอ้ย 
 

จากตารางท่ี 2 ผลการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ ของเคร่ืองปอกเปลือกหวัมนัส าปะหลงัพบว่า 
เคร่ืองปอกมีประสิทธิภาพการปอกอยู่ระหว่าง 72.50 ถึง 96.29 เปอร์เซ็นต์ เฉล่ีย 84.85 เปอร์เซ็นต์ มีเปอร์เซ็นต์การ
สูญเสียเน้ือระหว่าง 0.55 ถึง 13.01 เปอร์เซ็นต ์เฉล่ีย 4.56 เปอร์เซ็นต ์และความสามารถในการท างานระหว่าง 45.51 ถึง 
165.57 กิโลกรัมต่อชัว่โมง เฉล่ีย 92.35 กิโลกรัมต่อชัว่โมง ซ่ึงจากตารางผลการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ 
พบว่าปัจจยัท่ีเหมาะสมในการปอก คือ มุมติดตั้งใบมีดปอกท ามุมกบัแนวแกน 20 องศา ความยาวของใบมีดปอก 15 
มิลลิเมตร และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก 110 รอบต่อนาที โดยมีประสิทธิภาพการปอก 95.09 เปอร์เซ็นต ์มี
เปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือ 2.22 เปอร์เซ็นต์ และมีความสามารถในการท างาน 94.43 กิโลกรัมต่อชัว่โมง โดยพิจารณา
จากประสิทธิภาพการปอกท่ีอยูใ่นระดบัสูงกวา่ค่าเฉล่ีย และเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ืออยูใ่นระดบัต ่ากว่าค่าเฉล่ียทั้งหมด 
ซ่ึงผลการทดสอบเคร่ืองปอกเปลือกเป็นไปในทิศทางเดียวกนักบังานวิจยัของ Pariyed และคณะ [7] ท่ีมีลกัษณะการปอก
แบบใบมีดปอก มีประสิทธิภาพการปอก 90.30 เปอร์เซ็นต์ มีเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือ 3.63 เปอร์เซ็นต์  และมี
ประสิทธิภาพการปอกสูงกวา่ในงานวิจยัของ Ebunilo และคณะ [10] ท่ีใชล้กัษณะการปอกแบบแท่นกลึง มีประสิทธิภาพ
การปอก 70 เปอร์เซ็นต ์ยงัพบวา่ เคร่ืองปอกเปลือกมีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือนอ้ยกวา่ เม่ือเปรียบเทียบกบังานวิจยัก่อน
หนา้น้ี ท่ีใชล้กัษณะการปอกแบบขดูผวิหรือขดัผิวเปลือกมนั ท่ีมีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 10-20 เปอร์เซ็นต ์และเม่ือน า
ความสามารถในการท าของเคร่ืองเปรียบเทียบกบังานวิจยัของ ทยาวีร์ และ ธวชัชยั [8] พบว่ามีความสามารถในการ
ท างานของเคร่ืองท่ีน้อยกว่าถึงเท่าตวั ซ่ึงอาจจะเน่ืองมาจากวิธีการป้อนหัวมนัหรือหลกัการของเคร่ืองท่ีแตกต่างกัน
อาจจะส่งผลต่อความสามารถในการท างานของเคร่ือง 
 เม่ือน าผลท่ีไดจ้ากการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียท่ีระดบัปัจจยัต่าง ๆ จากตารางท่ี 2 ของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส า
หลงั มาวิเคราะห์หาสมการถดถอยโดยวิธีการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ (Multiple Regression Analysis) ท่ีค่าความ
เช่ือมัน่ 95% (ระดบันยัส าคญั 0.05) และกราฟแสดงความสัมพนัธ์พ้ืนผิวตอบสนองของ 3 ปัจจยัหลกั ไดแ้ก่ องศาใบมีด
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ปอก (BA) ความยาวใบมีดปอก (BL) และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก (RS) ท่ีมีผลต่อประสิทธิภาพการปอก 
(PE) เปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ (FL) และความสามารถในการท างาน (TC) ผลท่ีไดมี้ดงัต่อไปน้ี 
 1. ผลขององศาใบมีดปอก (BA) ความยาวใบมีดปอก (BL) และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก (RS) ท่ีมี
ผลต่อประสิทธิภาพการปอก (PE) จากการวิเคราะห์ พบว่าองศาใบมีดปอกและความยาวใบมีดปอก มีผลต่อ
ประสิทธิภาพการปอกอยา่งมีนยัส าคญั ส่วนความเร็วกระบอกขบัมีแนวโนม้ไม่มีผลต่อประสิทธิภาพการปอก ท่ีระดบั
ความเร็วต่าง ๆ และจากการวิเคราะห์การถดถอยพหุคูณ จะไดส้มการของพ้ืนผิวตอนสนองของประสิทธิภาพการปอก 
ดงัสมการท่ี 4 และไดก้ราฟแสดงพ้ืนผวิตอบสนองดงัภาพท่ี 10 

2

2 2PE 90.21 19.10(BA) 31.19(BL) 16.33(RS) 3.05(BA ) 9.09(BL )

22.56(RS ) 1.41(BA, BL) 2.70(BA, RS) 0.72(BL, RS) , R 0.46

= − + − + −

+ + + + =
          (4) 

ภาพที่ 10 กราฟแสดความสมัพนัธ์ระหวา่งตวัแปรต่าง ๆ ต่อประสิทธิภาพการปอก 
 

2. ผลขององศาใบมีดปอก (BA) ความยาวใบมีดปอก (BL) และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก (RS) ท่ีมี
ผลต่อเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ (FL) จากการวิเคราะห์ พบว่าองศาใบมีดปอกและความเร็วกระบอกขบัมีแนวโน้มไม่
ส่งผลต่อเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ืออย่างมีนยัส าคญั ส่วนความยาวใบมีดปอกมีแนวโน้มท่ีจะส่งผลต่อเปอร์เซ็นต์การ
สูญเสียเน้ือ ซ่ึงพิจารณาได้ว่าความยาวใบมีดปอกท่ีเพ่ิมข้ึนจะมีความสามารถในการเฉือนผิวเปลือกและเน้ือมัน
ส าปะหลงัเพ่ิมข้ึน ท าให้มีการสูญเสียเน้ือมนัส าปะหลงัท่ีเป็นประโยชน์เพ่ิมข้ึนดว้ยเช่นกนั และจากการวิเคราะห์การ
ถดถอยพหุคูณ จะไดส้มการของพ้ืนผิวตอนสนองของเปอร์เซ็นต์การสูญเสียเน้ือ ดงัสมการท่ี 5 และไดก้ราฟแสดง
พ้ืนผวิตอบสนองดงัภาพท่ี 11 

2

2 2FL 11.82 2.91(BA) 21.90(BL) 0.52(RS) 0.63(BA ) 5.85(BL )

20.14(RS ) 0.52(BA, BL) 0.40(BA, RS) 0.48(BL, RS) , R 0.68

=− − + + + −

− + − + =
          (5) 

ภาพที่ 11 กราฟแสดความสมัพนัธ์ระหวา่งตวัแปรต่าง ๆ ต่อเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 
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3. ผลขององศาใบมีดปอก (BA) ความยาวใบมีดปอก (BL) และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก (RS) ท่ีมี
ผลต่อความสามารถในการท างาน (TC) จากการวิเคราะห์ พบว่าองศาใบมีดปอก ความยาวใบมีดปอก และความเร็ว
กระบอกขบัใบมีดปอกมีแนวโน้มส่งผลต่อความสามารถในการท างานของเคร่ืองปอกอย่างมีนยัส าคญั โดยความเร็ว
กระบอกขบัใบมีดปอกมีผลต่อความสามารถในการท างานของเคร่ืองปอกน้อยท่ีสุด ซ่ึงพิจารณาไดว้่าเม่ือเพ่ิมหรือลด
ความเร็วกระบอกขบัใบมีดปอกความสามารถในการปอกเปลือกของเคร่ืองปอกจะเพ่ิมข้ึนหรือลดลงเลก็นอ้ย  ส่วนองศา
ใบมีดปอกและความยาวใบมีดปอกเพ่ิมข้ึนส่งผลให้ความสามารถในการปอกเพ่ิมข้ึนดว้ยเช่นกนั และจากการวิเคราะห์
การถดถอยพหุคูณ จะไดส้มการของพ้ืนผิวตอนสนองของความสามารถในการท างาน ดงัสมการท่ี 6 และไดก้ราฟแสดง
พ้ืนผวิตอบสนองดงัภาพท่ี 12 

2

2 2TC 18.12 24.57(BA) 60.77(BL) 6.96(RS) 4.54(BA ) 16.31(BL )

28.49(RS ) 4.51(BA, BL) 11.56(BA, RS) 4.54(BL, RS) , R 0.75

= − + + + −

− + + + =
          (6) 

ภาพที่ 12 กราฟแสดความสมัพนัธ์ระหวา่งตวัแปรต่าง ๆ ต่อความสามารถในการท างาน 
 

สรุปผลการวจิัย 
หัวมันส าปะหลัง มีรูปร่างและขนาดไม่จ าเพาะ ซ่ึงมีขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางส่วนกวา้งท่ีสุดเฉล่ีย 53.90 

มิลลิเมตร ความยาวต่อหวั เฉล่ีย 371.70 มิลลิเมตร และความหนาของเปลือกเฉล่ีย 2.50 มิลลิเมตร โดยเคร่ืองปอกเปลือก
หวัมนัส าปะหลงั ท่ีท าการออกแบบและสร้างประกอบดว้ย 1) โครงเคร่ือง 2) มอเตอร์ตน้ก าลงั 3) ชุดเพลาส่งก าลงั และ 
4) ชุดใบมีดปอกเปลือก โดยชุดใบมีดปอกเปลือกจะประกอบด้วยความยาวใบมีดปอก 3 ระดับ คือ 15 25 และ 35 
มิลลิเมตร มีมุมติดตั้งใบมีดปอก 0 10 และ 20 องศาจากแนวแกน และความเร็วรอบกระบอกขบัใบมีดปอก 90 100 และ 
110 รอบต่อนาที ซ่ึงปัจจยัท่ีเหมาะสมของเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงั คือ ท่ีมุมติดตั้งใบมีดปอก 20 องศาจาก
แนวแกน ความยาวของใบมีดปอก 15 มิลลิเมตร และความเร็วรอบกระบอกขับใบมีดปอก 110 รอบต่อนาที มี
ประสิทธิภาพการปอกมีค่าเฉล่ียเป็น 95.09 เปอร์เซ็นต ์มีเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียเน้ือ 2.22 เปอร์เซ็นต ์และความสามารถ
ในการท างาน 94.43 กิโลกรัมต่อชัว่โมง คิดเป็น 2.50 เท่าของแรงงานคน 

หากมีการน าเคร่ืองปอกเปลือกหัวมนัส าปะหลงัไปพฒันาต่อยอด ควรมีการสร้างชุดป้อนหัวมนัส าปะหลงั
เขา้สู่ชุดปอกโดยไม่ตอ้งใชมื้อจบัในการป้อนหวัมนั เพ่ือป้องกนัอนัตรายท่ีจะเกิดข้ึนในขั้นตอนป้อนหวัมนัเขา้ชุดใบมีดปอก 
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