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บทคัดย่อ  

การวจิยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาปริมาณฟินอลิกรวมและฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของน ้ าผึ้งชนัโรง
จากผึ้ งชันโรง 3 สายพันธ์ุ (Geniotrigona thoracica Heterotrigona itama และ Tetragonular larviceps) โดย
ตวัอยา่งถูกเก็บเก่ียวทั้งหมด 6 คร้ัง ในช่วงเวลาท่ีแตกต่างกนั เป็นระยะเวลา 1 ปี ผลการเก็บเก่ียวในระยะเวลา
ต่างๆ พบวา่ปริมาณสารฟินอลิกรวมของสายพนัธ์ุ G.thoracica H.itama และ T.larviceps ให้ค่าในช่วง 30-500, 
90-600 และ 50-1,000 mg GAE/100g honey ตามล าดบั ในช่วงเดือนตุลาคมถึงพฤศจิกายนปริมาณสารฟินอลิก 
รวมของทั้ ง 3 สายพนัธ์ุมีน้อยท่ีสุด นอกจากน้ีน ้ าผึ้ งชันโรงสายพนัธ์ุ T.larviceps ยงัให้ปริมาณฟินอลิกรวม
ในช่วงเดือนมิถุนายนถึงกรกฎาคมและสิงหาคมถึงกนัยายนสูงกว่าช่วงการเก็บเก่ียวอ่ืน ส่วนฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิสระให้ค่า IC50 อยู่ในช่วงความเข้มขน้ท่ี 25-85, 11-27 และ 11-17 mg/mL ส าหรับสายพนัธ์ุ G.thoracica 
H.itama และ T.larviceps ตามล าดบั ซ่ึงสายพนัธ์ุ T.larviceps ให้ค่าการตา้นอนุมูลอิสระดีท่ีสุดและให้ค่า IC50 
ใกลเ้คียงกนัตลอดทั้งปี 

ค าส าคญั: น ้ าผึ้งชนัโรง ปริมาณฟินอลิกรวม ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระ ช่วงเวลาการเก็บเก่ียว 
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Abstract  

The aim of this research was to study on total phenolic content and anti-radical activity of stingless 
bee honey from three stingless bee species (Geniotrigona thoracica, Heterotrigona itama and Tetragonular 
larviceps). The samples were harvested 6  times for a period of 1  year. It was found that the total phenolic 
contents of G.thoracica, H.itama and T.larviceps were in range from 30-500, 90-600 and 50-1,000 mg GAE/100 
honey, respectively at the different times of  harvesting. In October to November, all stingless bee species gave 
the lowest content of total phenolic compounds. In addition, T.larviceps had the highest content of total phenolic 
compounds during in June to July and August to September. The IC50 concentration for anti-radical activity 
ranged from 25-85, 11-27 and 11-17 mg/mL of G.thoracica, H.itama and T.larviceps, respectively. The data 
indicated that the honey of T.larviceps showed the best of anti-radical activity. Its IC50 values were similar 
throughout the year. 

Keywords: Stingless bee honey, Total phenolic content, Anti-radical activity, harvesting times 

1. บทน า  
 ชนัโรงเป็นผึ้งขนาดเล็กกว่าผึ้ง 2-3 เท่า มี

ลกัษณะสีด าและไม่มีเหลก็ใน มกัถูกพบในโพรงใต้
ดินและโพรงไม้เ น่ืองจากชอบสร้างรังบริเวณ
ดงักล่าว ชนัโรงท่ีพบในธรรมชาติจะมีหนา้ท่ีในการ
ผสมเกสรดอกไมข้องพืชผลและไมด้อกไมป้ระดบั
หลายชนิด ซ่ึงมีประโยชน์ต่อระบบนิเวศวิทยา 
เศรษฐกิจและการเพาะปลูกพืชพรรณของเกษตรกร 
[1, 2] น ้ าผึ้ งชันโรงในแต่ละรังจะได้ผลผลิตใน
ปริมาณท่ีน้อยกว่าผึ้ งพนัธ์ุชนิดอ่ืนๆ ชังโรงแต่ละ
สายพนัธ์ุจะให้รสชาติของน ้ าผึ้ งแตกต่างกนั ข้ึนอยู่
กบัลกัษณะสภาพของแหล่งอาหาร [1] 

น ้ าผึ้ งชนัโรงมีคุณสมบติัในการออกฤทธ์ิ
ทางชีวภาพท่ีหลากหลาย ได้แก่ ตา้นเช้ือจุลินทรีย ์
ตา้นมะเร็ง ตา้นการอกัเสบ ตา้นอนุมูลอิสระ และยงั
มีผลต่อการสมานแผล [2, 3] และไดมี้การรายงานวา่
น ้ าผึ้ งชันโรงสายพันธ์ุ Trigona carbonaria ให้ค่า
ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระรวมและค่าการก าจัดอนุมูล
อิสระอยู่ ท่ี  2 3 3 . 96  μM Trolox equivalents [4] 

นอกจากน้ีน ้ าผึ้ งชันโรงยงัมีสารพฤกษเคมีหลาย
ชนิด ซ่ึงสารส่วนใหญ่ท่ีพบเป็นสารกลุ่มฟาโวนอยด์
ซ่ึงเป็นกลุ่มสารท่ีถูกรายงานการออกฤทธ์ิทาง
ชีวภาพ [2] และไดมี้รายงานถึงปริมาณสารประกอบ
พอลีฟีนอลและฟลาโวนอยด์รวมของน ้ าผึ้งชนัโรง 
ให้ค่าอยู่ท่ีช่วง 905-1,140 mg gallic acid/kg ของ
ตัวอย่ า ง  และ  185 -545  mg quercertin/kg ของ
ตวัอยา่ง [5] 

อนุมูลอิสระเป็นปัจจยัหน่ึงต่อการเกิดโรค 
ไดแ้ก่ โรงมะเร็ง โรคหัวใจ โรคความดนัโลหิตสูง 
และการอกัเสบเร้ือรังหลายชนิด เป็นตน้ [2] การวจิยั
เพื่อคน้หาแหล่งของสารตา้นอนุมูลอิสระจึงเป็นส่ิง
ส าคญัอย่างหน่ึงเพ่ือช่วยบรรเทาและตา้นการเกิด
โรคต่าง ๆ น ้ าผึ้ งชนัโรงเป็นผลผลิตตามธรรมชาติ
และเป็นผลประโยชน์ทางการเกษตร การศึกษา
ขอ้มูลดา้นฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระและสารพฤกษเคมี 
อาจเป็นขอ้มูลท่ีจะช่วยเพ่ิมมูลค่าของน ้ าผึ้ งชนัโรง
ให้แก่เกษตรกรท่ีมีอาชีพเล้ียงชนัโรงเพ่ือเก็บเก่ียว
น ้ าผึ้งจากชนัโรงเพื่อจดัจ าหน่าย  
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นอกจากน้ีจากการสืบคน้ขอ้มูลเบ้ืองตน้ยงั
ไม่มีการรายงานถึงช่วงเวลาในการเก็บเก่ียวน ้ าผึ้ ง
ชันโรงต่อปริมาณสารพฤกษเคมีและฤทธ์ิทาง
ชีวภาพ ดังนั้ นงานวิจัย น้ี จึง มีว ัตถุประสงค์ใน
วิเคราะห์ปริมาณฟินอลิกรวมและฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิสระของน ้ าผึ้งชนัโรง ในช่วงเวลาในการเก็บเก่ียว
ท่ีแตกต่างกันตลอดระยะเวลา 1 ปี เพื่อเป็นขอ้มูล
ส่งเสริมทางการเกษตรและเชิงสุขภาพ ส าหรับ
เกษตรกรผูเ้พาะเล้ียงชนัโรง ผูบ้ริโภคน ้ าผึ้งชนัโรง
เพ่ือสุขภาพ และคุณประโยชน์น ้ าผึ้งชนัโรงเบ้ืองตน้
ของแต่ละช่วงการเก็บเก่ียว 

2. วสัดุอุปกรณ์และวธีิด าเนินการวจัิย  
2.1 วสัดุอุปกรณ์ 

 เคร่ืองยวูี – วิซิเบิล สเปกโตรโฟโตมิเตอร์ 
(V-730, JASCO, Japan) ส าหรับวดัค่าการดูดกลืนแสง
ในการวิ เคราะห์  สารเคมี ท่ีใช้ในการทดสอบ
ประกอบดว้ย กรดแกลลิก (Gallic acid) DPPH (2,2- 
diphhenyl-1-picrylhydrazyl) ABTS 2 ,2-asobis (3-
ethylbenzothialzoline-6 - sulfonic acid) Trolox  (6-
hydroxy-2,5,7,8-tetramethylchroman-2-carboxylic 
acid) Folin-Ciocalteu reagent วิตามินซี (L-ascorbic 
acid) โซเดียมคาร์บอเนต (Na2CO3) โพแทสเซียม
เปอร์ซลัเฟต (K2S2O8) ควอซิติน (Quercetin) และน ้ า
ปราศจากไอออน (Deionized water)  

2.2 สถานทีแ่ละช่วงเวลาเกบ็เกีย่ว 
ตัวอย่ า งน ้ าผึ้ งชันโรง เ ก็บจากสถาน

เพาะเล้ียงผึ้งชนัโรง ต าบลปะเสยะวอ อ าเภอสายบุรี 
จงัหวดัปัตตานี ประกอบดว้ยน ้ าผึ้งชนัโรงจาก 3 สาย
พันธ์ุ สามสายพันธ์ุประกอบด้วย Geniotrigona 
thoracica Heterotrigona itama และ  Tetragonular 
larviceps ในการเ ก็บเ ก่ียวน ้ าผึ้ งชันโรงจะ เ ก็บ
ทั้ งหมด 6 คร้ัง คร้ังละ 2 เดือนเป็นระยะเวลา 1 ปี 

ตั้งแต่เดือนตุลาคม 2560 ถึงกนัยายน 2561 ดงัตาราง
ท่ี 1 

2.3 การเตรียมตวัอย่างน า้ผึง้ชันโรง 
ตัวอย่างน ้ าผึ้ งจะถูกเจือจางด้วยตัวท า

ละลายเมทานอลให้ไดค้วามเขม้ขน้ 100 มิลลิกรัม
ต่อมิลลิลิลตร ส าหรับการวิเคราะห์ปริมาณสาร       
ฟินอลิกรวม ส่วนความเขม้ขน้เพ่ือทดสอบฤทธ์ิตา้น
อนุ มูลอิสระอยู่ ในช่วง 0 -1 ,000 มิลลิกรัมต่อ
มิลลิลิตร 

2.4 การวเิคราะห์ปริมาณฟินอลกิรวม  
การวิเคราะห์ปริมาณฟินอลิกรวมตามวิธี

ของ Almeida da Silva [3] โดยน าตัวอย่างน ้ าผึ้ ง
ชันโรง ท่ี เ จือจางแล้ว จากข้อ 2.3 ปริมาณ 0.5 
มิล ลิ ลิตร  ผสมกับสารละลาย  Folin-Ciocalteu 
reagent ความ เข้มข้น  0.2 นอร์มัล  ป ริมาณ 2.5 
มิลลิลิตรแลว้ตั้งท้ิงไวเ้ป็นเวลา 5 นาที จากนั้นเติม
สารละลายโซเดียมคาร์บอเนต (Na2CO3) ความ
เขม้ขน้ 75 กรัม/ลิตร ปริมาณ 2 มิลลิลิตร ตั้ งท้ิงไว้
เป็นเวลา 2 ชัว่โมง และวดัค่าการดูดกลืนแสงท่ีความ
ยาวกลืน 760 นาโนเมตร ค่าการดูดกลืนแสงท่ีวดัได้
น าไปเทียบกับกราฟมาตรฐานกรดแกลลิก (gallic 
acid) ( Y=0.0148x+0.0236, R2=0.9979)  ซ่ึ ง ถู ก
วเิคราะห์โดยวธีิเดียวกนั โดยแต่ละตวัอยา่งจะถูกท า
การวิเคราะห์ 3 ซ ้ าและรายงานผลในหน่วยของ mg 
gallic acid equivalent (GAE)/100 g of honey 

2.5 การทดสอบฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระด้วย 
ABTS cation radical 

การทดสอบฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระท าตาม
วิ ธีของ  Almeida da Silva และ Oddo  [3, 4] การ
เตรียมสารละลาย ABTS cation radical โดยการผสม
สารละลาย ABTS ความเขม้ขน้ 7 มิลลิโมลาร์ กับ
สารละลายโพแทสเซียมเปอร์ซัลเฟต ความเขม้ขน้ 
2.45มิลลิโมลาร์ ตั้ งท้ิงไวใ้นท่ีมืดเป็นเวลา 16-18 
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ชั่วโมง  ก่อนท าการทดอสอบเ จือจางด้วยน ้ า
ปราศจากไอออน โดยให้ค่าการดูดกลืนแสงเท่ากบั 
0.70 ± 0.02 ท่ีความยาวคล่ืน 734 นาโนเมตร การ
ทดสอบน าตวัอยา่งน ้ าผึ้งชนัโรงท่ีเจือจางแลว้จากขอ้
ท่ี 2.3 ปริมาณ 0.010 มิลลิลิตร ผสมกบัสารละลาย 
ABTS cation radical ปริมาณ 1.490 มิลลิลิตร แลว้
ตั้ งท้ิงไวเ้ป็นเวลา 6 นาที หลังจากนั้ นวดัค่าการ
ดูดกลืนแสงท่ีความยาวคล่ืน 734 นาโนเมตร โดย
การทดสอบน้ีใช ้Trolox เป็นสารมาตรฐาน และตวั
ท าละลายท่ีใชเ้จือจางตวัอย่างน ้ าผึ้ งเป็นชุดควบคุม 
แต่ละตัวอย่างจะถูกท าการวิเคราะห์ 3 ซ ้ าและ
รายงานผลในหน่วยความเขม้ขน้ท่ีสามารถยบัย ั้ง
อ นุมูล อิสระ ท่ี ร้อยละ  50  ( IC50:  the inhibitory 
concentration of free radical at 50%) 

3. ผลการวจัิยและวจิารณ์ผลการวจัิย  
3.1 ปริมาณฟินอลกิรวมของน า้ผึง้ชันโรง 

ผลการวิเคราะห์พบวา่ในการเก็บเก่ียวบาง
ช่วงเวลาของแต่ละสายพนัธ์ุมีปริมาณฟินอลิกรวม
ไม่เท่ากนั ดงัตารางท่ี 2 ส าหรับช่วงการเก็บเก่ียวคร้ัง
ท่ี 2 5 และ 6 ของน ้ าผึ้งสายพนัธ์ุ G. thoracica ใหค้่า
มากกว่า 500 mg GAE/100 g honey ในส่วนสาย
พนัธ์ุ T. larviceps ใหค้่ามากกวา่ 1,000 mg GAE/100 
g honey ในช่วงการเก็บเก่ียวคร้ังท่ี 5 และ 6 และสาย
พนัธ์ุ H. itama น ้าผึ้งท่ีเก็บเก่ียวคร้ังท่ี 4 และ 5 ใหค้่า
มากกว่า 600 mg GAE/100 g honey เม่ือเทียบทั้ง 3 
สายพนัธ์ุพบว่าช่วงในการเก็บเก่ียวส่วนใหญ่สาย
พนัธ์ุ T. larviceps จะให้ปริมาณฟินอลิกสูงกวา่สาย
พันธ์ุอ่ืนโดยเฉพาะช่วง 5 และ 6 อย่างไรก็ตาม
ในช่วงการเก็บเก่ียวคร้ังท่ี 2 ถึง 4 ปริมาณฟินอลิ
กรวมของทั้งสามสายพนัธ์ุ ยงัมีค่าท่ีสูงซ่ึงอยูใ่นช่วง 
400-600 mg GAE/100 g honey จากรายงานวิจัยท่ี
ผา่นมาน ้ าผึ้งในสายพนัธ์ุ G. thoracica และ H. itama 
จะมีปริมาณฟินอลิกรวมอยู่ในช่วง 300-500 mg 

GAE/kg honey [6] ส่ วนสายพัน ธ์ุ ใกล้ เ คี ย ง  T. 
larviceps พบวา่ค่าอยูท่ี่ 1,169.36±51.11 mg GAE/kg 
honey [7] นอกจากน้ียงัพบวา่ช่วงการเก็บเก่ียวน ้ าผึ้ง
ในคร้ังท่ี 1 ของทุกสายพนัธ์ุมีปริมาณฟินอลิกรวม
น้อยกว่า 100 mg GAE/100 g honey อาจเก่ียวขอ้ง
กับฤดูกาลและชนิดของพืชพรรณท่ีเป็นแหล่งเก็บ
เก่ียวน ้ าหวานของผึ้ งชันโรง [1,8] ซ่ึงจากงานวิจัย
ของ Vit et al. ในปี ค.ศ. 2015 [9] ไดน้ าน ้ าผึ้งชนัโรง 
2 ส า ย พัน ธ์ุ ป ร ะ ก อ บ ด้ ว ย  Geotrigona แ ล ะ 
Scaptotrigona โดยน า เ อ า ส่วน ท่ีละลายได้ใน            
ตวัท าละลายไดคลอโรมีเทนมาศึกษาองคป์ระกอบ
ทางเคมีเบ้ืองต้นด้วยเทคนิดนิวเคลียร์แมกนีติก        
เรโซแนนซ์ (Nuclear Magnetic Resonance: NMR) 
ซ่ึงลักษณะโครมาโทแกรมมีความแตกต่างกัน 
นอกจากน้ีงานวิจยัของ Abu Bakar et al. ในปี ค.ศ. 
2017 [10] ได้ศึกษาปริมาณฟินอลิกรวมและฤทธ์ิ
ต้านอนุมูลอิสระของน ้ าผึ้ งชันโรง 2 สายพนัธ์ุคือ     
H. itama และ  G. thoracica พบว่าปริมาณฟินอลิ
กรวมให้ค่าท่ีใกลเ้คียงกนั แต่ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระ
แตกต่างกัน ซ่ึงจากงานวิจัยดังกล่าวบ่งช้ีให้เห็น
วา่ถีงแมผ้ึ้งชนัโรงจาศยัอยูใ่นเขตบริเวณเดียวกนัแต่
การคดัเลือกชนิดพืชพรรณในการเก็บเก่ียวน ้ าหวาน
ของแต่ละสายพนัธ์ุนั้นอาจแตกต่างกนั นอกจากน้ี
ชนิดของพืชพรรณท่ีเป็นแหล่งเก็บเก่ียวน ้ าหวาน
ของผึ้ งจ้ึงมีผลต่อองค์ประกอบทางเคมีของน ้ าผึ้ ง 
ดังนั้ นปริมาณฟินอลิกรวมของน ้ าผึ้ งชันโรงทั้ ง 3 
สายพนัธ์ุจึงใหป้ริมาณสารส าคญัท่ีแตกต่างกนั  

3.2 ฤทธ์ิต้านอนุมูลอสิระของน า้ผึง้ชันโรง 
ผลการทดสอบฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของ

น ้ าผึ้ งชนัโรงพบว่าสายพนัธ์ุ G. thoracica ค่า IC50 

อยูใ่นช่วงประมาณ 25-85 mg/mL ส่วนสายพนัธ์ุ T. 
larviceps ค่า IC50 อยูใ่นช่วงประมณ 11-17 mg/mL 
และส าหรับสายพนัธ์ุ H. itama ค่า IC50 อยู่ในช่วง
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ประมาณ 11-27 mg/mL ดงัตารางท่ี 3 ซ่ึงพบวา่การ
เก็บเก่ียวในคร้ังท่ี 1 และ 6 ของแต่ละสายพนัธ์ุให้
ฤทธ์ิตา้นอนุมูลิอิสระท่ีดีกว่าคร้ังอ่ืน นอกจากน้ียงั
พบวา่น ้ าผึ้งสายพนัธ์ุ T. Larviceps มีฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิสระค่อนขา้งสูงกวา่สายพนัธ์ุอ่ืน ตามดว้ยสายพนัธ์ุ 
H. Itama และ G. Thoracica ในปี 2017 ไดมี้รายงาน
ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระของน ้ าผึ้ งจากสายพันธ์ุ  
Trigona spp. ซ่ึ ง เ ก็ บ จ า ก พ้ื น ท่ี ท่ี แ ต กต่ า ง กัน
ประกอบดว้ยพ้ืนท่ี Pahang Selangor และ Kedah ใน
ประเทศมาเลเซีย พบวา่ค่า IC50 ของฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิ ส ร ะ อ ยู่ ท่ี  1 5 . 0 7 ±1 . 0 5  23.98±2.20 แ ล ะ 
28.86±1.70 mg/mL ซ่ึงอาจบ่งช้ีให้เห็นวา่พ้ืนท่ีของ
พืชพรรณท่ีผึ้งชนัโรงเก็บเก่ียวน ้ าหวานแตกต่างกนั
อาจมีผลต่อการออกฤทธ์ิ [1, 8, 11] นอกจากน้ียงัมี
วา่น ้ าผึ้งชนัโรงสายพนัธ์ุ T. Larviceps และ H. Itama 
มีค่า IC50 การยบัย ั้งอนุมูลอิสระใกลเ้คียงกบังานวิจยั
ดงักล่าว [11] นอกจากน้ีเม่ือพิจารณาปริมาณสารฟิ
นอลิกรวมกับฤทธ์ิอนุมูลอิสระเบ้ืองตน้ของแต่ละ
สายพนัธ์ุในแต่ละคร้ังของการเก็บเก่ียวพบว่าการ
เพ่ิมข้ึนหรือลดลงของสารฟินอลิกรวมไม่เป็นไปใน
ทิศทางเดียวกนักบัค่า IC50 ในการตา้นอนุมูลอิสระ 
อาจเก่ียวขอ้งกบัลกัษณะโครงสร้างสารกบัการออก
ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระมากกว่าปริมาณสารท่ีพบ ซ่ึง
สารส าคญัในน ้ าผึ้งจะสอดคลอ้งกบัชนิดพืชพรรณท่ี
ผึ้งชนัโรงในแต่ละสายพนัธ์ุเก็บเก่ียว [1, 8, 12, 13] 

4. สรุปผลการวจัิย  
 จากการศึกษาปริมาณฟินอลิกรวมและ

ฤทธ์ิต้านอนุมูลอิสระของน ้ าผึ้ งชันโรงสามสาย
พัน ธ์ุGeniotrigona thoracica Heterotrigona itama 
และ Tetragonular larviceps จ านวนตวัอย่างน ้ าผึ้ ง 
 

ชนัโรงท่ีเก็บเก่ียวจ านวน 6 คร้ัง ตั้งแต่เดือนตุลาคม 
2560 ถึงกันยายน 2561 พบว่าส่วนใหญ่ปริมาณ                     
ฟินอลิกรวมอยู่ในช่วง 400-1,000 mg GAE/100 g 
honey ยกเว ้นในการเ ก็บเ ก่ียวเ ดือนตุลาคมถึง
พฤศจิกายนท่ีให้ค่ าต ่ ากว่า  100 mg GAE/100 g 
honey ซ่ึงในช่วงน้ีอาจไม่เหมาะสมต่อการเก็บเก่ียว
น ้ าผึ้งชนัโรงหากตอ้งการปริมาณฟินอลิกรวมสูง ใน
ส่วนฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระสายพนัธ์ุ T. larviceps ให้
ค่า IC50 ดีท่ีสุดและอยูใ่นช่วง 11-17 mg/mL สามารถ
เก็บเก่ียวไดต้ลอดทั้งปี หากตอ้งการคุณค่าทางฤทธ์ิ
ตา้นอนุมูลอิสระ ตามด้วย H. Itama ในช่วง 11-27 
mg/mL ในส่วน G. thoracica มีความสามารถในการ
ตา้นอนุมูลอิสระไดน้อ้ยกวา่สายพนัธ์ุอ่ืน อยา่งไรก็ดี
จากข้อมูลน้ี ปริมาณฟินอลิกรวมและฤทธ์ิต้าน
อนุมูลอิสระอาจไม่เก่ียวขอ้งกบัช่วงเวลาและแหล่ง
อาหารของชนัโรงเท่านั้นแต่อาจรวมถึงคุณลกัษณะ
ในการเลือกอาหารและสภาพแวดลอ้มของแต่ละ
สายพนัธ์ุด้วย ซ่ึงเกษตรกรอาจใช้ประโยชน์จาก
ขอ้มูลน้ีในการเก็บเก่ียวผลผลิตเพ่ือใหเ้กิดประโยชน์
และคุณค่าของน ้ าผึ้งชนัโรงสูงสุด  

5. กติติกรรมประกาศ 
คณะผู ้จัดท างานวิจัยคร้ังน้ี ขอขอบคุณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏยะลาท่ีให้การสนับสนุน
ทุนอุดหนุนจากงบประมาณบ ารุงการศึกษาประจ าปี 
2561 มหาวิทยาลยัราชภฏัยะลา (บกศ. 016/2561) 
รวมถึงสาขาเคมี คณะวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีและ
การเกษตร มหาวทิยาลยัราชภฏัยะลา ท่ีไดส้นบัสนุน
เคร่ืองมือวิเคราะห์และส่ิงอ านวยความสะดวกเพ่ือ
ใชใ้นงานวจิยั 
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ตารางที ่1 จ านวนคร้ังและช่วงระยะเวลาในการเก็บเก่ียวน ้ าผึ้งชนัโรง 

คร้ังทีก่ารเกบ็เกีย่ว ช่วงเดือนการเกบ็เกีย่วน า้ผึง้ชันโรง 
1 
2 
3 
4 
5 
6 

ตุลาคม-พฤศจิกายน 
ธนัวาคม-มกราคม 
กมุภาพนัธ์-มีนาคม 
เมษายน-พฤษภาคม 
มิถุนายน-กรกฎาคม 
สิงหาคม-กนัยายน 

ตารางที ่2 ปริมาณฟินอลิกรวมของน ้ าผึ้งชนัโรงในแต่ละช่วงเวลาของการเก็บเก่ียว 

คร้ังทีก่ารเกบ็เกีย่ว ปริมาณฟินอลกิรวม  
(mg GAE/100g honey  SD) 

G. thoracica H. Itama T. Larviceps 
1 
2 
3 
4 
5 
6 

34.33 ± 1.15 
526.37 ± 6.51 
445.00 ± 3.90 

425.60 ± 21.06 
519.67 ± 17.52 
503.67 ± 21.36 

94.00 ± 3.61 
517.33 ± 25.06 
586.90 ± 13.37 
605.33 ± 11.22 
603.13 ± 20.70 
517.33 ± 16.50 

56.67 ± 16.50 
585.70 ± 21.28 
574.27 ± 32.76 
570.83 ± 10.95 
1012.73 ± 36.10 
1023.33 ± 35.80 

ตารางที ่3 ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของน ้ าผึ้งชนัโรงในแต่ละช่วงเวลาของการเก็บเก่ียว 

คร้ังทีก่ารเกบ็เกีย่ว IC50 (mg/mL) 

G. thoracica H. Itama T. Larviceps 
1 
2 
3 
4 
5 
6 

35.62 ± 0.61 
59.10 ± 1.54 
57.83 ± 4.58 
67.06 ± 0.58 
85.09 ± 8.45 
25.15 ± 2.30 

11.56 ± 1.12 
24.50 ± 0.65 
22.87 ± 0.75 
27.86 ± 0.80 
21.77 ± 0.50 
23.97 ± 1.03 

11.42 ± 0.35 
17.39 ± 6.25 
16.80 ± 0.87 
14.15 ± 0.12 
13.91 ± 0.84 
11.56 ± 0.93 
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