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บทคัดย่อ 
 จังหวัดสมุทรปราการมีหน่ึงในผลผลิตทางการเกษตรที่เป็นสินค้าประจ าท้องถิ่นได้แก่ “ปลาสลิด” ซ่ึงมีชื่อเสียงเป็นที่รู้จัก
ของคนทั้งประเทศในชื่อของปลาสลิดบางบ่อ โดยปัจจุบันพบว่ามีปริมาณลดลงไปอย่างมาก สาเหตุหลักมาจากพื้นที่เลี้ยงลดลง จึง
ต้องมีการน าปลาสลิดที่เลี้ยงจากบริเวณจังหวัดใกล้เคียงมาแปรรูปขายแทน ส่งผลให้ผู้บริโภคเกิดความไม่แน่ใจว่าปลาสลิดที่วางขาย
เป็นปลาสลิดบางบ่อแท้หรือไม่ และปลาสลิดบางบ่อแท้มีลักษณะเฉพาะตัวอย่างไร งานวิจัยนี้ได้ศึกษาลักษณะภายนอกรวมทั้ง
ปริมาณโปรตีนและไขมันของปลาสลิดจังหวัดสมุทรปราการ ซ่ึงมีการเลี้ยงอยู่ในบริเวณ 4 อ าเภอ คือ อ าเภอบางบ่อ อ าเภอบางพลี 
อ าเภอเมือง และอ าเภอบางเสาธง เปรียบเทียบกับปลาสลิดที่เลี้ยงในจังหวัดสมุทรสาครและจังหวัดสมุทรสงครามโดยเชื่อมโยงกับ
วิธีการเลี้ยงและลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์ ผลการศึกษาบ่งชี้ว่าลักษณะภายนอกของปลาสลิดจังหวัดสมุทรปราการในแต่ละ
อ าเภอมีลักษณะคล้ายกันคือมีขนาดล าตัวเล็กเรียวยาว ด้วยเหตุที่เลี้ยงโดยใช้อาหารตามธรรมชาติเป็นส่วนใหญ่ท าให้ต้องแหวกว่าย
หาอาหารส่งผลให้มีการสะสมของกล้ามเน้ือ นอกจากน้ียังมีสีตัวออกด าคล ้าซ่ึงเข้มกว่าปลาสลิดจากจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัด
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สมุทรสาครที่มีสีตัวออกด าเหลืองมีโทนสีเข้มน้อยกว่าและมีขนาดใหญ่อวบอ้วนกว่าเม่ือเทียบกับปลาที่มีอายุการเลี้ยงใกล้เคียงกัน 
เนื่องจากการเลี้ยงแบบเชิงพาณิชย์ใช้อาหารเม็ดส าเร็จรูปเป็นหลักท าให้ปลามีการสะสมของไขมัน  ในส่วนองค์ประกอบทางเคมี
พบว่าปริมาณไขมันในเน้ือปลาสลิดอ าเภอบางเสาธงมีปริมาณไขมันน้อยกว่าอ าเภอบางพลีอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ P<0.05 แต่
เม่ือเทียบกับอ าเภอที่เหลือในจังหวัดสมุทรปราการพบว่าไม่แตกต่างกัน แต่อย่างไรก็ตามเม่ือพิจารณาในภาพรวมของจังหวัดพบว่า
ปริมาณไขมันในเน้ือปลาสลิดของจังหวัดสมุทรปราการมีค่าน้อยกว่าจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาครอย่างมีนัยส าคัญ
ทางสถิติที่ P<0.05 ถึงแม้ว่าจะมีปริมาณโปรตีนไม่แตกต่างกันก็ตาม โดยผลจากงานวิจัยน้ีสามารถใช้เป็นข้อมูลเพื่อสร้างการรับรู้ที่
ถูกต้องส าหรับผู้บริโภคที่มีความต้องการซ้ือปลาสลิดบางบ่อแท้และใช้เป็นข้อมูลประกอบการยื่นจดทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ใน
ชื่อของปลาสลิดบ่างบ่อ  

ค าส าคัญ: ปลาสลิด ลักษณะภายนอก องค์ประกอบทางเคมี สมุทรปราการ สมุทรสาคร สมุทรสงคราม 

Abstract 

 Samut Prakan Province is well-known for its local agricultural product, the gourami, specifically the Bang 
Bo gourami, which has gained popularity throughout the country. However, the production of gourami has 
significantly decreased due to a reduction in the farming area. As a result, gourami from nearby provinces are 
now being brought in for processing and sale. This has led to uncertainty among consumers about whether    
the gourami they purchase is genuine Bang Bo gourami or not. To address this issue, this study examined the 
external appearance, including the amount of protein and fat, of gourami from four districts in Samut Prakan 
Province (Bang Bo District, Bang Phli District, Mueang District, and Bang Sao Thong District) compared to gourami 
from Samut Sakhon and Samut Songkhram provinces in connection with farming methods and geographical 
characteristics. The results indicated that the external appearance of gourami in each district was similar, with 
a small and elongated body. They were mainly fed with natural food, which required them to swim to find their 
food resulting in muscle accumulation. Additionally, the body color of gourami from Samut Prakan Province was 
darker compared to gourami from Samut Songkhram and Samut Sakhon Province, which had a less dark 
yellowish-black body color and were larger and plumper compared to fish of a similar farming age. This was 
due to commercially raised fish primarily being fed with ready-made feed pellets, causing fat accumulation.      
In terms of chemical composition, it was found that the fat content of gourami in Bang Sao Thong District was 
significantly lower than that of Bang Phli District at P<0.05, but there was no difference when compared to      
the rest of Samut Prakan Province. Although there was no difference in the amount of protein, it was discovered 
that the fat content of gourami in Samut Prakan Province was significantly lower than that of Samut Songkhram 
Province and Samut Sakhon Province at P<0.05. This research data can be used as information to create accurate 
awareness for consumers who want to buy genuine Bang Bo gourami and used as information for registering      

a geographical indication in the name of Bang Bo gourami. 
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บทน า  

 ปลาสลิดเป็นปลาน ้าจืดที่มีความส าคัญทางเศรษฐกิจชนิดหน่ึงของประเทศไทย โดยในปี พ.ศ. 2564 มีผลผลิต รวม 7,150 
ตัน คิดเป็นมูลค่า 429.867 ล้านบาท จังหวัดที่มีผลการผลิตมากกว่า 1,000 ตัน มี 3 จังหวัด ประกอบด้วย 1) จังหวัดสมุทรสาครมี
ผลผลิต 2,674 ตัน คิดเป็นมูลค่า 198.307 ล้านบาท (271 ฟาร์ม เน้ือที่ 4,007 ไร่) 2) จังหวัดสมุทรสงครามมีผลผลิต 1,656 ตัน คิด
เป็นมูลค่า 77.574 ล้านบาท (211 ฟาร์ม เน้ือที่ 3,673 ไร่) 3) จังหวัดสมุทรปราการมีผลผลิต 1,152 ตัน คิดเป็นมูลค่า 43.961 ล้าน
บาท (376 ฟาร์ม เน้ือที่ 8,639 ไร่) [1] ส าหรับปลาสลิดที่มีชื่อเสียงเป็นที่รู้จักของคนทั้งประเทศ คือ ปลาสลิดบางบ่อ จังหวัด
สมุทรปราการ เน่ืองจากมีรสชาติดี เน้ืออร่อย ซ่ึงเลี้ยงโดยภูมิปัญญาของชาวอ าเภอบางบ่อตั้งแต่ปี พ.ศ. 2510 ต่อมาได้มีการขยาย
พื้นที่เพาะเลี้ยงไปยังอ าเภอใกล้เคียง คือ อ าเภอเมือง อ าเภอบางพลี และอ าเภอบางเสาธง ด้วยวิธีการเลี้ยงที่มีเอกลักษณ์เฉพาะตัว 
คือมีการฟันหญ้าเฉพาะถิ่น เช่น หญ้าทรงกระเทียม หญ้าแพรกทะเล หญ้าปล้อง ธูปฤาษี ให้ตกซ้อนทับกันเป็นแนวจนเกิดการหมัก
ท าให้น ้ามีสีคล ้าออกสีชา เกิดแพลงก์ตอน ไรแดง ที่เป็นอาหารตามธรรมชาติส าหรับปลาสลิด ซ่ึงเกษตรกรจะฟันหญ้าตลอด
ระยะเวลาเลี้ยงประมาณ 8-12 เดือน ทั้งน้ีเกษตรกรบางรายอาจมีการให้อาหารเสริมร่วมกับการฟันหญ้าเพื่อเพิ่มน ้าหนักปลาสลิด
ในช่วง 2-3 เดือนก่อนจับขาย [2] เช่น ต้มข้าว เศษอาหารที่เหลือ อาหารเม็ดส าเร็จรูป (โปรตีน 25%) อีกทั้งน ้าในบ่อเลี้ยงเป็นน ้า
กร่อยที่อุดมสมบูรณ์ด้วยแร่ธาตุต่าง ๆ ตลอดจนมีกรรมวิธีการแปรรูปเป็นปลาสลิดแดดเดียวและปลาสลิดหอมด้วยการหมักหรือฝัด
ด้วยเกลือซ่ึงเป็นภูมิปัญญาท้องถิ่นที่สืบทอดกันมาจากรุ่นสู่รุ่น ส่งผลให้ปลาสลิดบางบ่อมีความโดดเด่นทั้งรูปร่าง เน้ือสัมผัส และ
รสชาติที่เป็นเอกลักษณ์เฉพาะ ด้วยความมีชื่อเสียงและเป็นที่นิยมส่งผลให้ปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการไม่เพียงพอต่อความ
ต้องการของผู้บริโภค อีกทั้งผลผลิตปลาสลิดสดมีปริมาณลดลงไปอย่างมากจากหลายปัจจัย เช่น การเปลี่ยนแปลงเมืองเกษตรกรรม
เป็นเมืองอุตสาหกรรม การขยายตัวของชุมชน โดยพื้นที่การเกษตรถูกเปลี่ยนเป็นที่อยู่อาศัยและอุตสาหกรรมมากขึ้นท าให้เกษตรกร
ขายที่และหันไปท าอาชีพอย่างอ่ืนแทน จึงต้องมีการน าปลาสลิดที่เลี้ยงจากบริเวณจังหวัดใกล้เคียง เช่น ปลาสลิดจากจังหวัด
สมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาครมาแปรรูปขายแทน ซ่ึงมีการพัฒนาวิธีการเลี้ยงเป็นแบบเชิงพาณิชย์โดยเลี้ยงแบบหนาแน่นเน้น
ขุนปลาให้ตัวโต ส่งผลให้อาหารตามธรรมชาติไม่เพียงพอต้องใช้อาหารเม็ดส าเร็จรูปเป็นหลัก โดยเกษตรกรจะให้อาหารเม็ดส าเร็จรูป
กับปลาสลิดตั้งแต่อายุ 1 เดือน หรือเม่ือหญ้าท้องถิ่นเริ่มหมดจนกระทั่งจับปลาขาย ซ่ึงอาหารเม็ดส าเร็จรูปจะแตกต่างกันไปตามแต่
ละพื้นที่ [2] เช่น จังหวัดสมุทรสงครามใช้อาหารที่มีโปรตีน 30% และจังหวัดสมุทรสาครใช้อาหารที่มีโปรตีน 25% [3] นอกจาก
วิธีการเลี้ยงปลาสลิดในแต่ละพื้นที่จะแตกต่างกันแล้ว ลักษณะภูมิศาสตร์ของพื้นที่เลี้ยงก็มีความแตกต่างกันอีกด้วย โดยลักษณะของ
ชุดดินในจังหวัดสมุทรปราการ อ าเภอบางบ่อ อ าเภอเมือง อ าเภอบางพลี และอ าเภอบางเสาธง มีลักษณะคล้ายกันคือ เป็นชุดดินที่ 2 
และ 3 ซ่ึงเป็นกลุ่มชุดดินที่เกิดจากวัตถุต้นก าเนิดดินพวกตะกอนผสมระหว่างตะกอนล าน ้าและตะกอนน ้าทะเลแล้วพัฒนาในสภาพ
น ้ากร่อย [4] ท าให้พื้นดินประกอบด้วยแร่ธาตุซ่ึงเกิดจากการทับถมของโคลนตะกอนที่พัดลงมาจากพื้นที่สูงลงสู่แม่น ้าและล าน ้าผสม
กับตะกอนก้นสมุทรเกิดเป็นดินลักจืดลักเค็ม เหมาะแก่การท าประมงชายฝั่ง [5] โดยชุดดินที่ 2 มีความอุดมสมบูรณ์ปานกลาง สีดิน
เป็นสีเทาหรือเทาแก่ตลอด ปฏิกิริยาดินเป็นกรดจัดมากถึงกรดปานกลางประมาณ 4.5 - 6.0 ส่วนดินชุดที่ 3 มีความอุดมสมบูรณ์ปาน
กลางถึงสูง ดินบนมีสีด า ส่วนดินล่างมีสีเทา ปฏิกิริยาดินเป็นกรดถึงด่างปานกลางประมาณ 5.5-8.0 ซ่ึงแตกต่างกับชุดดินของ อ าเภอ
อัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม และอ าเภอบ้านแพ้ว จังหวัดสมุทรสาครซ่ึงเป็นชุดดินที่ 8 [4] เป็นกลุ่มชุดดินที่มีการยกร่อง เน้ือดิน
ส่วนใหญ่เป็นดินเหนียว ดินบนมีลักษณะการทับถมเป็นชั้นๆของดินและอินทรียวัตถุที่ได้จากการขุดลอกร่องน ้า ดินล่างมีสีเทา 
ปฏิกิริยาดินเป็นกรดปานกลางถึงด่างจัด  
 ด้วยเหตุที่มีการน าปลาสลิดสดจากจังหวัดใกล้เคียงโดยเฉพาะอย่างยิ่งจังหวัดสมุทรสาครและจังหวัดสมุทรสงครามมาแปร
รูปขายปนกับปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการและขายในชื่อของปลาสลิดบางบ่อท าให้ปลาสลิดที่ขายในพื้นที่อ าเภอบางบ่อมี
ลักษณะและรสชาติแตกต่างกันไป ส่งผลให้ผู้บริโภคเกิดความไม่แน่ใจว่าปลาสลิดที่วางขายเป็นปลาสลิดบางบ่อแท้หรือไม่และปลา
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สลิดบางบ่อแท้มีลักษณะเฉพาะตัวอย่างไร นอกจากนี้ผู้บริโภคอาจมีการรับรู้ลักษณะเฉพาะของปลาสลิดบางบ่อแท้ผิดไป จาก
ลักษณะปลาที่ซ้ือซ่ึงเป็นปลาจากแหล่งอ่ืนที่ถูกน ามาแปรรูปขาย สิ่งเหล่าน้ีส่งผลกระทบต่อห่วงโซ่เศรษฐกิจของผู้เลี้ยงปลาสลิดใน
พื้นที่จังหวัดสมุทรปราการ โดยท าให้ราคาปลาสลิดสดในพื้นที่ตกต ่าเน่ืองจากปลามีขนาดเล็กกว่าปลาจากพื้นที่อ่ืนที่มีการเลี้ยงโดย
ใช้อาหารส าเร็จรูปเป็นหลัก ซ่ึงราคารับซ้ือจากผู้แปรรูปจะอิงกับขนาดตัวปลาเป็นส าคัญไม่ขึ้นกับแหล่งที่มา โดยปลาตัวโตมีราคาที่
สูงกว่าปลาตัวเล็ก นอกจากน้ีการรับรู้ของผู้บริโภคที่เข้าใจผิดว่าปลาสลิดที่ดีมีคุณภาพต้องตัวโตมีสีผิวออกขาวดูสะอาด ทั้งที่ปลาใน
พื้นที่จริง ๆ  มีขนาดไม่โตมากและมีสีออกด าคล ้า ส่งผลให้ปลาสลิดในพื้นที่เป็นที่ต้องการน้อยกว่าปลาสลิดนอกพื้นที่ เกษตรกรผู้
เลี้ยงบางรายจึงเลิกเลี้ยงและหันไปประกอบอาชีพอ่ืนแทน ด้วยเหตุน้ีจังหวัดสมุทรปราการจึงมีนโยบายในการผลักดันให้ปลาสลิดที่
เลี้ยงในจังหวัดขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ (Geographical Indications; GI) ในชื่อของปลาสลิดบางบ่อ เพื่อเป็นการสร้างการ
รับรู้ข้อมูลที่ถูกต้องถึงลักษณะเฉพาะปลาสลิดบางบ่อ อีกทั้งเป็นการสร้างความเชื่อม่ันให้กับผู้บริโภคที่เลือกซ้ือสินค้าที่มีสัญลักษณ์ 
GI ว่าได้รับสินค้าที่ปลอดภัยมีมาตรฐาน น าไปสู่การสร้างมูลค่าให้กับสินค้าปลาสลิดบางบ่อ จึงน ามาสู่วัตถุประสงค์งานวิจัยนี้คือ    
1) ปลาสลิดที่เลี้ยงในจังหวัดสมุทรปราการ 4 อ าเภอ คือ อ าเภอบางบ่อ อ าเภอเมือง อ าเภอบางพลี และอ าเภอบางเสาธง มีลักษณะ
เหมือนหรือแตกต่างกันอย่างไร 2) ปลาสลิดที่เลี้ยงในจังหวัดสมุทรปราการมีลักษณะเฉพาะอย่างไรเม่ือเปรียบเทียบกับปลาสลิดที่
เลี้ยงในอ าเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม และอ าเภอบ้านแพ้ว จังหวัดสมุทรสาคร ซึ่งเป็นแหล่งเลี้ยงปลาสลิดจากจังหวัด
ใกล้เคียง โดยศึกษาลักษณะภายนอกและองค์ประกอบทางเคมี ได้แก่ ปริมาณโปรตีนและไขมันของปลาสลิดที่สัมพันธ์กับวิธีการ
เลี้ยงและลักษณะเฉพาะทางภูมิศาสตร์ ซ่ึงเป็นข้อมูลที่ระบุถึงลักษณะเฉพาะของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการ และน าไปสู่การ
ขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ปลาสลิดบางบ่อได้ รวมทั้งเป็นการเผยแพร่ข้อมูลเพื่อสร้างการรับรู้ที่ถูกต้องส าหรับผู้บริโภคที่ มี
ความต้องการซื้อปลาสลิดบางบ่อแท้ ซึ่งจะเป็นการส่งเสริมการเลี้ยงปลาสลิดในพื้นที่ไม่ให้หายไปตามกาลเวลา และเป็นกลไก
ส่งเสริมให้ราคาปลาสลิดสูงขึ้น  
 
วิธีด าเนินการวิจัย  

1. ขั้นตอนการด าเนินการวิจัย 

 1.1 เลือกกลุ่มตัวอย่างและเก็บตัวอย่าง โดยปลาสลิดสดที่ใช้ในการศึกษาเป็นปลาสลิดสดอายุ 7-12 เดือน จาก 1) บ่อเลี้ยง
จังหวัดสมุทรปราการ 12 บ่อ โดยมาจาก 4 อ าเภอ คือ อ าเภอบางบ่อ อ าเภอเมือง อ าเภอบางพลี และอ าเภอบางเสาธง อ าเภอละ   
3 บ่อ 2) บ่อเลี้ยงจังหวัดสมุทรสงคราม 6 บ่อ จากอ าเภออัมพวา และ 3) บ่อเลี้ยงจังหวัดสมุทรสาคร 6 บ่อ จากอ าเภอบ้านแพ้ว  
 1.2. ศึกษาลักษณะภายนอก ได้แก่ สี ขนาด รูปร่าง โดยประเมินจากสายตาผ่านภาพถ่ายจากกล้องโทรศัพท์มือถือยี่ห้อวีโว่ 
รุ่นวีห้าพลัส (Vivo V5 Plus) ถ่ายภาพบริเวณข้างบ่อเลี้ยงที่จับในสภาวะหลังจากท าให้ตายทันทีด้วยน ้าแข็ง 
 1.3. ศึกษาองค์ประกอบทางเคมี ได้แก่ ปริมาณความชื้น โปรตีน และไขมันในเน้ือปลาสลิดและหญ้าเฉพาะถิ่นของจังหวัด
สมุทรปราการ คือ หญ้าทรงกระเทียม หญ้าแพรกทะเล หญ้าปล้อง ธูปฤาษี โดยน าปลาสลิดแต่ละแหล่งมาขอดเกล็ด ตัดหัว แล่เอา
เฉพาะเน้ือปลามารวมกันปั่นบดผสมให้เป็นเน้ือเดียวกัน ส าหรับตัวอย่างหญ้าน ามาผึ่งตากไว้ให้แห้งจากน้ันปั่นบดผสมให้เป็นเน้ือ
เดียวกัน และท าการวิเคราะห์ตามวิธีดังน้ี 
  1) ปริมาณความชื้น (Moisture) วิเคราะห์ตามวิธี AOAC (2016), 925.45 [6] โดยชั่งตัวอย่างปริมาณ 10 กรัม 
จากน้ันน าไปอบในตู้อบ (hot air oven) ที่อุณหภูมิ 100±5 องศาเซลเซียส โดยใช้ทรายที่ผ่านการแช่กรดและล้างมาแล้ว (acid-
washed sand) เป็นตัวช่วยในการกระจายความร้อน อบจนน ้าหนักคงที่ ปล่อยให้เย็นในโถดูดความชื้น (desiccator) ท าการชั่ง
น ้าหนัก และค านวณปริมาณความชื้นจากน ้าหนักที่หายไปของตัวอย่าง จาก 
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𝑀, % =
𝑊

𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛
× 100 

เม่ือ   𝑀, % คือ ปริมาณความชื้นในตัวอย่าง (กรัม/100 กรัม ตัวอย่าง) 
     𝑊 คือ มวลความชื้นในหน่วย กรัม (น ้าหนักตัวอย่างก่อนอบ - น ้าหนักตัวอย่างหลังอบ) 
  𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛 คือ น ้าหนักสารตัวอย่างที่ชั่งมาท าการทดลองในหน่วย กรัม 

  2) ปริมาณโปรตีน (Protein) วิเคราะห์ตามวิธี AOAC (2016), 981.10 [6] โดยชั่งตัวอย่างปริมาณ 2 กรัม ใส่ลง
ในหลอดย่อยตัวอย่างขนาด 250 มิลลิลิตร เติมกรดซัลฟิวริกเข้มข้น (Conc. H2SO4) ปริมาตร 15 มิลลิลิตร และสารละลาย
ไฮโดรเจนเพอร์ออกไซด์ (H2O2) 5 มิลลิลิตร สวมหลอดย่อยตัวอย่างเข้าเครื่องย่อยตัวอย่าง ท าการย่อยตัวอย่างที่อุณหภูมิ 410 องศา
เซลเซียส ในตู้ดูดควัน (hood)  จนได้สารละลายใส (เกิดเป็นเกลือแอมโมเนียม) จากน้ันปล่อยให้เย็นแล้วเติมน ้ากลั่นปริมาตร         
50 มิลลิลิตร ต่อหลอดย่อยตัวอย่างกับอุปกรณ์การกลั่นโดยปลายท่อจากตัวควบแน่น (condenser) จุ่มในกรดบอริก (4% H3BO3) 
ปริมาตร 25 มิลลิลิตร ที่เติมอินดิเคเตอร์ผสม (เมทิลเรดและโบรโมคลีซอลกรีน) ที่ถูกบรรจุอยู่ในขวดแก้วรูปกรวยขนาด               
250 มิลลิลิตร เติมโซเดียมไฮดรอกไซด์ (40% NaOH) ปริมาตร 50 มิลลิลิตร ในหลอดย่อยตัวอย่างและท าการกลั่น แก๊สแอมโมเนีย
ที่เกิดขึ้นจะถูกจับโดยสารละลายกรดบอริกเกิดเป็นแอมโมเนียมบอเรต ท าการกลั่นจนได้ปริมาตร 100-125 มิลลิลิตร (สารละลายจะ
เปลี่ยนเป็นสีเขียวแกมน ้าเงิน) จากน้ันน าสารละลายน้ีไปไทเทรตด้วยกรดไฮโดรคลอริกมาตรฐาน (0.2 M HCl) โดยจุดยุติสารละลาย
จะเปลี่ยนเป็นสีม่วงเทา หลังจากน้ันท าการไทเทรตรีเอเจนต์แบลงค์ (reagent blank) ด้วยวิธีการเดียวกัน 
ค านวณปริมาณไนโตรเจนและปริมาณโปรตีนจาก  

𝑁, % =  
(𝑉𝐴 − 𝑉𝐵) × 1.4007 × 𝑀

𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛
 

𝑃𝑟𝑜𝑡𝑒𝑖𝑛, % =  
(𝑉𝐴 − 𝑉𝐵) × 1.4007 × 𝑀 × 6.25

𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛
 

เม่ือ 𝑁, % คือ ปริมาณไนโตรเจน (กรัม/100 กรัม ตัวอย่าง) 
  𝑃𝑟𝑜𝑡𝑒𝑖𝑛, % คือ ปริมาณโปรตีน (กรัม/100 กรัม ตัวอย่าง) 
 𝑉𝐴 และ 𝑉𝐵  คือ ปริมาตรกรดไฮโดรคลอริกมาตรฐานที่ใช้ในการไทเทรตตัวอย่าง และรีเอเจนต์แบลงค์ ตามล าดับ 
      1.4007 คือ มิลลิกรัมสมมูลของไนโตรเจน (milliequivalent weight) × 100(%) 
     𝑀 คือ ความเข้มข้นของกรดไฮโดรคลอริกมาตรฐานที่ใช้ในการไทเทรต 
    6.25 คือ แฟกเตอร์ (factor) ที่ใช้ค านวณเปลี่ยนปริมาณไนโตรเจนเป็นปริมาณโปรตีน 
     𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛 คือ น ้าหนักสารตัวอย่างที่ชั่งมาท าการทดลองในหน่วย กรัม 

  3) ปริมาณไขมัน (Fat) วิเคราะห์ตามวิธี AOAC (2016), 948.15, 945.16 [6] โดยชั่งตัวอย่างปริมาณ 8 กรัม     
ใส่ลงในขวดแก้วรูปกรวยขนาด 250 มิลลิลิตร เติมกรดกรดไฮโดรคลอริก (4 M HCl) ปริมาตร 50 มิลลิลิตร ปิดด้วยกระจกนาฬิกา 
ให้ความร้อนโดยควบคุมให้เดือดน้อย ๆ เป็นเวลา 1 ชั่วโมง จากน้ันเติมน ้าอุ่นปริมาตร 150 มิลลิลิตร ลงในขวดแก้ว เขย่าให้เข้ากัน
แล้วกรองผ่านกระดาษกรองเบอร์ 1 ล้างกระดาษกรองด้วยน ้าอุ่นจนหมดความเป็นกรด น ากระดาษกรองไปอบให้แห้ง แล้วน าไป
สกัดไขมันด้วยตัวท าละลาย ปิโตรเลียมอีเทอร์ (petroleum ether) (จุดเดือด 40-60 องศาเซลเซียส) โดยใช้เครื่องสกัดซอกซ์เล็ต 
(soxhlet extraction) เป็นเวลา 4 ชั่วโมง ปล่อยให้เย็น น าสารละลายที่สกัดได้ไประเหยบนเครื่องระเหยหมุนสุญญากาศ (rotary 
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vacuum evaporator) จนแห้ง และน าไปอบในตู้อบ (hot air oven) ที่อุณหภูมิ 1005 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 1 ชั่วโมง จากน้ัน
น าไปชั่งเป็นน ้าหนักไขมันและค านวณเป็นปริมาณไขมัน ท ารีเอเจนต์แบลงค์ (reagent blank) ด้วยวิธีการเดียวกัน 
ค านวณปริมาณไขมันจาก  

𝐹𝑎𝑡, % =  
(𝑚𝐴 − 𝑚𝐵) × 100

𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛
 

เม่ือ   𝐹𝑎𝑡, % คือ ปริมาณไขมัน (กรัม/100 กรัม ตัวอย่าง) 
               𝑚𝐴 และ 𝑚𝐵  คือ มวลของไขมันในหน่วย กรัม ที่สกัดได้จากตัวอย่าง และรีเอเจนต์แบลงค์ ตามล าดับ 
              𝑔 𝑡𝑒𝑠𝑡 𝑝𝑜𝑟𝑡𝑖𝑜𝑛 คือ น ้าหนักสารตัวอย่างที่ชั่งมาท าการทดลองในหน่วย กรัม 

2.  การวิเคราะห์ข้อมูล 

 ผลวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีในเนื้อปลาสลิดและหญ้าเฉพาะถิ่น ได้แก่ ปริมาณความชื้น โปรตีน และไขมัน แสดง
ข้อมูลเป็นค่าเฉลี่ย และส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (mean+SD) โดยวิเคราะห์ตัวอย่างแหล่งละ 3 ซ ้า ประเมินความแตกต่างของ
องค์ประกอบทางเคมีแต่ละชนิดในพื้นที่ต่าง ๆ  ด้วยสถิติ one-way ANOVA ตามด้วย Bonferroni multiple comparison test 
โดยใช้โปรแกรม SPSS™ software for Windows version 28.0 (SPSS Inc., Illinois, USA) ที่ระดับความเชื่อม่ัน 95 % 
 
ผลการวิจัย  

 ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในพื้นที่ต่าง ๆ แสดงได้ดังตารางที่ 1-4 โดยปลาสลิดจังหวัดสมุทรปราการมีขนาด 7-12 
ตัว/กิโลกรัม (อายุ 9-12 เดือน) จังหวัดสมุทรสงครามมีขนาด 4-6 ตัว/กิโลกรัม (อายุ 10-12 เดือน) และจังหวัดสมุทรสาครมีขนาด 
5-12 ตัว/กิโลกรัม (อายุ 7-10 เดือน) เม่ือประเมินด้วยสายตาในภาพรวมพบว่าปลาสลิดจากจังหวัดสมุทรปราการในแต่ละอ าเภอ 
(ตารางที่ 1-2) มีลักษณะคล้ายกันคือ มีขนาดล าตัวเล็ก เรียวยาวและมีสีตัวออกด าคล ้า ซ่ึงเข้มกว่าปลาสลิดจากจังหวัดสมุทรสงคราม 
(ตารางที่ 3) และจังหวัดสมุทรสาคร (ตารางที่ 4) ซ่ึงมีสีตัวออกด าเหลืองมีโทนสีเข้มน้อยกว่าและมีขนาดใหญ่อวบอ้วนกว่าเม่ือเทียบ
กับปลาที่มีอายุการเลี้ยงใกล้เคียงกัน โดยปลาสลิดจากจังหวัดสมุทรสงครามมีขนาดใหญ่มากที่สุด รองลงมาคือ ปลาสลิดจากจังหวัด
สมุทรสาคร และจังหวัดสมุทรปราการ ตามล าดับ  
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ตารางท่ี 1 แหลง่ที่มา อายุ ขนาด และลักษณะภายนอกของปลาสลิด เพศผู้และเพศเมียในพื้นที่อ าเภอบางบ่อ และอ าเภอบาง     
              เสาธง จังหวัดสมุทรปราการ 

แหล่งท่ีมา อายุปลา ขนาด ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการ 

(อ าเภอ) (เดือน) ตัว/กก. เพศผู้ เพศเมีย 

บางบ่อ 1 10 7 

  

บางบ่อ 2 10 10 

  

บางบ่อ 3 10 10 

  

บางเสาธง 1 12 10 

  

บางเสาธง 2 10 10 

  

บางเสาธง 3 9 12 
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ตารางท่ี 2 แหล่งที่มา อายุ ขนาด และลักษณะภายนอกของปลาสลิด เพศผู้และเพศเมียในพื้นที่อ าเภอบางพลี และอ าเภอเมือง   
              จังหวัดสมุทรปราการ 

แหล่งท่ีมา อายุปลา ขนาด ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการ 

(อ าเภอ) (เดือน) ตัว/กก. เพศผู้ เพศเมีย 

บางพลี 1 11 7 

  

บางพลี 2 10 10 

  

บางพลี 3 10 10 

  

เมือง 1 10 10 ตัวอย่างท่ีเก็บมาไม่พบเพศผู้ 

 

เมือง 2 9 10 

  

เมือง 3 9 10 
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ตารางท่ี 3 แหล่งที่มา อายุ ขนาด และลักษณะภายนอกของปลาสลิด เพศผู้และเพศเมียในพื้นที่อ าเภออัมพวา จังหวัด 
              สมุทรสงคราม 

แหล่งท่ีมา อายุปลา ขนาด ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรสงคราม 

(อ าเภอ) (เดือน) ตัว/กก. เพศผู้ เพศเมีย 

อัมพวา 1 10 4 

  

อัมพวา 2 10 4 

  

อัมพวา 3 10 6 

  

อัมพวา 4 12 4 

  

อัมพวา 5 10 4 

  

อัมพวา 6 10 4 
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ตารางท่ี 4 แหล่งที่มา อายุ ขนาด และลักษณะภายนอกของปลาสลิด เพศผู้และเพศเมียในพื้นที่อ าเภอบ้านแพ้ว จังหวัดสมุทรสาคร 

แหล่งท่ีมา อายุปลา ขนาด ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรสาคร 

(อ าเภอ) (เดือน) ตัว/กก. เพศผู้ เพศเมีย 

บ้านแพ้ว 1 8 8 

  

บ้านแพ้ว 2 10 7 

  

บ้านแพ้ว 3 10 8 

  

บ้านแพ้ว 4 10 5 

  

บ้านแพ้ว 5 7 12 

  

บ้านแพ้ว 6 10 6 

  
 
ปริมาณความชื้น โปรตีนและไขมันของปลาสลิดในพื้นท่ีต่าง ๆ  

 เม่ือน าปลาสลิดจากอ าเภอบางบ่อ อ าเภอบางเสาธง อ าเภอบางพลี และอ าเภอเมืองจังหวัดสมุทรปราการ มาทดสอบหา
ปริมาณความชื้น โปรตีน และไขมัน ในภาพรวมพบว่ามีค่าแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ แต่เม่ือพิจารณาความชื้นของแต่ละ
อ าเภอพบว่ามีปริมาณไม่แตกต่างกัน ในส่วนของโปรตีนพบว่าปลาสลิดจากอ าเภอบางบ่อมีปริมาณมากที่สุดเม่ือเทียบกับอ าเภออ่ืนที่
ท าการศึกษาอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ แต่อ าเภอบางเสาธง อ าเภอบางพลี และอ าเภอเมือง มีปริมาณโปรตีนไม่แตกต่างกัน ส าหรับ
ไขมันพบว่าอ าเภอบางเสาธงมีปริมาณไขมันน้อยกว่าอ าเภอบางพลีอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ แต่อย่างไรก็ตามเม่ือเทียบกับอ าเภอที่
เหลือพบว่าไม่แตกต่างกัน ดังตารางที่ 5 
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ตารางท่ี 5  ปริมาณความชื้น โปรตีนและไขมันของปลาสลิดอ าเภอบางบ่อ อ าเภอบางเสาธง อ าเภอบางพลี และอ าเภอเมือง   
               จังหวัดสมุทรปราการ  

รายการตรวจวิเคราะห์ 
องค์ประกอบทางเคมี (กรัม/100 กรัม เน้ือปลาสด) 

P-value 
บางบ่อ บางเสาธง บางพลี เมือง 

ความชื้น  76.47±1.71 77.80±0.32 76.68±0.97 77.71±0.50 0.0173 

โปรตีน 22.08±1.06* 20.75±0.75 20.87±0.98 20.25±0.77 0.0004  

ไขมัน 1.43±0.25 1.09±0.266# 1.68±0.58 1.35±0.44 0.0292 

น าเสนอข้อมูลด้วยค่าเฉลี่ย±ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน; *P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนยัส าคัญทางสถติิเมื่อเปรียบเทียบกับอ าเภออ่ืนที่ท าการศึกษา, 
#P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถติิเมื่อเปรียบเทียบกับอ าเภอบางพลี โดยใช้สถิต ิ one-way ANOVA ตามด้วย Bonferroni multiple 

comparison test 

 เม่ือพิจารณาในภาพรวมของจังหวัดพบว่าความชื้นและไขมันมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ แต่ปริมาณ
โปรตีนไม่แตกต่างกัน  เม่ือพิจารณาความชื้นของแต่ละจังหวัดพบว่าจังหวัดสมุทรปราการมีปริมาณมากที่สุด รองลงมาคือจังหวัด
สมุทรสาคร และจังหวัดสมุทรสงคราม ตามล าดับอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ ในส่วนของไขมันพบว่าจังหวัดสมุทรสงครามมีปริมาณ
มากที่สุด รองลงมาคือจังหวัดสมุทรสาคร และน้อยที่สุดคือจังหวัดสมุทรปราการ ตามล าดับอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  ดังตารางที่ 6 

ตารางท่ี 6  ปริมาณความชื้น โปรตีนและไขมันของปลาสลิดจังหวัดสมุทรปราการ จังหวัดสมุทรสงคราม และจังหวัดสมุทรสาคร 

น าเสนอข้อมูลด้วยค่าเฉลี่ย±ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน; *P<0.05 มีความแตกตา่งอย่างมีนัยส าคัญทางสถติิเมื่อเปรียบเทียบกับจังหวัดอ่ืนที่ท าการศึกษา, 
#P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับจังหวัดสมุทรสาคร โดยใช้สถิต ิone-way ANOVA ตามด้วย Bonferroni 

multiple comparison test 

ปริมาณความชื้น โปรตีนและไขมันของหญ้าเฉพาะถิ่นจังหวัดสมุทรปราการ  

 เม่ือน าหญ้าเฉพาะถิ่น 4 ชนิด ที่ใช้ในการเลี้ยงปลาสลิดจังหวัดสมุทรปราการ มาทดสอบหาปริมาณความชื้นโปรตีนและ
ไขมันในภาพรวมพบว่ามีค่าแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ เม่ือพิจารณาความชื้นของหญ้าแต่ละชนิดพบว่าหญ้าทรงกระเทียม
มีความชื้นน้อยที่สุดเม่ือเทียบกับหญ้าชนิดอ่ืนที่ท าการศึกษาอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  ในส่วนของโปรตีนพบว่าหญ้าแพรกทะเลมี
ปริมาณมากที่สุดเม่ือเทียบกับหญ้าชนิดอ่ืนที่ท าการศึกษาอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ  แต่หญ้าทรงกระทียมกับธูปฤาษีมีปริมาณโปรตีน
ไม่แตกต่างกัน ส าหรับไขมันพบว่าหญ้าปล้องมีปริมาณไขมันมากที่สุดและธูปฤาษีมีปริมาณไขมันน้อยที่สุดอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ 
แต่หญ้าทรงกระเทียมกับหญ้าแพรกทะเลมีปริมาณไขมันไม่แตกต่างกัน ดังตารางที่ 7 

รายการตรวจวิเคราะห์ 
องค์ประกอบทางเคมี (กรัม/100 กรัม เน้ือปลาสด) 

P-value 
สมุทรปราการ สมุทรสงคราม สมุทรสาคร 

ความชื้น  77.11±1.22* 72.90±1.00# 74.84±2.20 <0.0001 

โปรตีน 21.07±1.14 21.19±0.69 20.91±0.56 0.6102 

ไขมัน 1.39±0.43* 5.11±1.23# 3.81±1.26 <0.0001 
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ตารางท่ี 7 ปริมาณความชื้น โปรตีนและไขมันของหญ้าเฉพาะถิ่นจังหวัดสมุทรปราการ 

รายการตรวจวิเคราะห์ 
องค์ประกอบทางเคมี (กรัม/100 กรัม หญ้าสด) 

P-value 
หญ้าทรงกระเทียม หญ้าแพรกทะเล หญ้าปล้อง ธูปฤาษี 

ความชื้น  9.20±0.15* 11.89±0.26§ 11.44±0.22 11.21±0.55 <0.0001 

โปรตีน 11.84±0.40$ 21.68±0.10# 14.06±0.04§ 11.77±0.11 <0.0001 

ไขมัน 1.86±0.09# 1.88±0.04# 3.96±0.25§ 1.23±0.09 <0.0001 

น าเสนอข้อมูลด้วยค่าเฉลี่ย±ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน; *P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับหญ้าชนิดอ่ืนที่ท าการศึกษา, 
§P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับธูปฤาษี , $P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับ

หญ้าแพรกทะเลและหญ้าปล้อง, #P<0.05 มีความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบกับหญ้าปล้องและธูปฤาษี โดยใช้สถิติ one-way 

ANOVA ตามด้วย Bonferroni multiple comparison test 

 
อภิปรายและสรุปผลการวิจัย 

 ลักษณะภายนอกของปลาสลิดในพื้นที่ต่าง ๆ แสดงได้ดังตารางที่ 1-4 เห็นได้ว่าโดยรวมเพศผู้มีล าตัวเรียวยาว มีแนวสัน
หลังและสันท้องในแนวเกือบขนานกัน ส่วนปลาสลิดเพศเมียมีล าตัวป้อมสั้น สันหลังไม่ขนานกัน มีสันท้องยาวกว่า โดยมีทั้งลายเสือ
และลายแตงไทยปะปนกันไป ซ่ึงปลาสลิดลายเสือจะมีลายแถบด าคล้ายลายเสือพาดตามขวางตลอดล าตัว ส่วนปลาสลิดลายแตงไทย
จะมีลายแถบด า 1 แถบกลางตัวที่เด่นชัดกว่าลายพาดตามขวางซ่ึงสอดคล้องกับงานวิจัยที่เคยรายงานก่อนหน้าน้ี [3, 7]  ทั้งน้ีปลา
สลิดจากจังหวัดสมุทรปราการในแต่ละอ าเภอมีลักษณะคล้ายกันคือ มีขนาดล าตัวเล็กเรียวยาว ด้วยเหตุที่เลี้ยงโดยใช้อาหารตาม
ธรรมชาติเป็นส่วนใหญ่จากการฟันหญ้าเฉพาะถิ่นกองทับถมกันเพื่อให้เกิดการหมัก เกิดแพลงก์ตอน ไรแดง ท าให้ต้องแหวกว่ายหา
อาหารส่งผลให้มีล าตัวเรียวยาวและมีการสะสมของกล้ามเน้ือ [8] นอกจากน้ียังมีสีตัวออกด าคล ้า ซ่ึงเข้มกว่าปลาสลิดจากจังหวัด
สมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาครที่มีสีตัวออกด าเหลืองมีโทนสีเข้มน้อยกว่าและมีขนาดใหญ่อวบอ้วนกว่าเม่ือเทียบกับปลาที่มี
อายุการเลี้ยงใกล้เคียงกัน 
 เม่ือพิจารณาองค์ประกอบทางเคมีในเน้ือปลา ได้แก่ ปริมาณความชื้น โปรตีน และไขมัน ในภาพรวมพบว่าปลาสลิดทั้ง 4 
อ าเภอในจังหวัดสมุทรปราการมีค่าแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (ตารางที่ 5) แต่อย่างไรก็ตามเม่ือพิจารณาในภาพรวมของ
จังหวัดพบว่าปริมาณไขมันในเน้ือปลาสลิดของจังหวัดสมุทรปราการมีค่าน้อยกว่าจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาครอย่าง
เห็นได้ชัด (ตารางที่ 6) ซ่ึงสอดคล้องกับแหล่งอาหารคือหญ้าเฉพาะถิ่นซ่ึงมีปริมาณไขมันที่ไม่สูงมากนัก (ตารางที่ 7) จึงส่งผลให้ปลา
สลิดในจังหวัดสมุทรปราการมีปริมาณไขมันแทรกอยู่ในเน้ือปลาสลิดน้อยเม่ือเทียบกับปลาสลิดในพื้นที่อ่ืนที่ใช้อาหารเม็ดส าเร็จรูป
เป็นหลัก ตัวอย่างฉลากอาหารจากจังหวัดสมุทรสงครามมีการระบุโภชนาการ คือ ความชื้นไม่มากกว่า 12% โปรตีนไม่น้อยกว่า 
30% ไขมันไม่น้อยกว่า 3% แต่เม่ือน าไปวิเคราะห์พบว่ามีความชื้น 10% โปรตีน 32.7% และไขมันที่สูงถึง 10.30% เช่นเดียวกับ
จังหวัดสมุทรสาครที่มีการระบุโภชนาการในฉลาก คือ ความชื้นไม่มากกว่า 12% โปรตีนไม่น้อยกว่า 25% ไขมันไม่น้อยกว่า 4% แต่
ผลวิเคราะห์ที่ได้มีความชื้น 11.1% โปรตีน 27.5% และไขมันที่สูงถึง 7.63% [3] 

ถึงแม้ว่าปริมาณโปรตีนและไขมันจากแหล่งอาหารของปลาสลิดในแต่ละจังหวัดแตกต่างกัน แต่พบว่าปริมาณโปรตีนใน
เนื้อปลาสลิดมีค่าไม่แตกต่างกัน (ตารางที่ 6) แสดงให้เห็นว่าปลาสลิดมีรูปแบบการน าสารอาหารไปใช้ที่แน่นอน ซึ่งมีรายงานว่า
โปรตีนจะมีการใช้ตลอดเวลาและเก็บส ารองไว้ไม่เกิน 5 % ของโปรตีนทั้งหมดในร่างกาย โดยโปรตีนส่วนเกินจะแปรรูปเป็นพลังงาน
หรือเก็บในรูปไขมัน [9] ซึ่งสอดคล้องกับลักษณะภายนอกของปลาสลิดจังหวัดสมุทรสาคร และจังหวัดสมุทรสงครามที่เลี้ยงด้วย
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อาหารที่มีโปรตีนและไขมันสูงกว่า ท าให้มีการเติบโตที่ดีและอวบอ้วนกว่าปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการเม่ือเทียบกันระหว่างปลา
ที่มีอายุใกล้เคียงกัน ทั้งน้ีมีงานวิจัยที่ให้ผลในท านองเดียวกันคือ ปลากะพงขาวที่เลี้ยงด้วยอาหารที่มีโปรตีนสูงจะเจริญเติบโตดีกว่า
ปลากะพงขาวที่เลี้ยงด้วยอาหารที่มีโปรตีนต ่ากว่า แต่ปริมาณโปรตีนในเน้ือปลาไม่แตกต่างกัน [10]  
 ลักษณะของชุดดินในจังหวัดสมุทรปราการ อ าเภอบางบ่อ อ าเภอเมือง อ าเภอบางพลี และอ าเภอบางเสาธงเป็นชุดดินที่ 2 
และ 3 ซ่ึงมีลักษณะคล้ายกัน โดยกลุ่มชุดดินน้ีเกิดจากวัตถุต้นก าเนิดดินพวกตะกอนผสมระหว่างตะกอนล าน ้าและตะกอนน ้าทะเล
แล้วพัฒนาในสภาพน ้ากร่อย [4] เกิดเป็นดินลักจืดลักเค็ม [5] แตกต่างกับชุดดินของ อ าเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม และ
อ าเภอบ้านแพ้ว จังหวัดสมุทรสาคร ซึ่งเป็นชุดดินที่ 8 [4] เป็นกลุ่มชุดดินที่มีการยกร่อง เนื้อดินส่วนใหญ่เป็นดินเหนียว ดินบนมี
ลักษณะการทับถมเป็นชั้น ๆ ของดินและอินทรียวัตถุที่ได้จากการขุดลอกร่องน ้า และด้วยเหตุที่ว่าสีดินในจังหวัดสมุทรปราการมีสี
ด ามากกว่าจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาคร ประกอบกับการฟันหญ้าให้เกิดการหมัก ซึ่งท าให้น ้าเปลี่ยนเป็นสีชาอม
เขียว แสงแดดส่องลงไปใต้บ่อได้น้อย ส่งผลให้สภาพในบ่อปลามีความมืดครึ้ม ปลาสลิดที่เลี้ยงในบ่อจึงมีสีค่อนข้างคล ้าหรือสีด า [8] 
มากกว่าปลาสลิดที่เลี้ยงในจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาคร สอดคล้องกับงานวิจัยที่เก่ียวกับการปรับสีตัวของปลากระดี่
นางฟ้าต่อสภาพแวดล้อม [11] โดยพบว่าความสว่างของสีผิวปลากระดี่นางฟ้าขึ้นอยู่กับสีของตู้ที่เลี้ยง โดยสีผิวปลามีตั้งแต่สีขาว
สว่างมากในตู้สีเหลือง ไปจนถึงสีเข้มในตู้สีน ้าเงิน 
 โดยสรุปลักษณะเฉพาะของปลาสลิดในจังหวัดสมุทรปราการที่เลี้ยงด้วยอาหารตามธรรมชาติเป็นหลักมีขนาดล าตัวเล็ก
เรียวยาว และมีสีคล ้าด าเข้มมากกว่าปลาสลิดจากจังหวัดสมุทรสงครามและจังหวัดสมุทรสาครซึ่งเลี้ยงแบบเชิงพาณิชย์ด้วย
อาหารเม็ดส าเร็จรูปเป็นหลัก รวมทั้งมีปริมาณไขมันที่น้อยกว่า โดยผลจากงานวิจัยน้ีสามารถใช้เป็นข้อมูลเพื่อสร้างการรับรู้ที่ถูกต้อง
ส าหรับผู้บริโภคที่มีความต้องการซื้อปลาสลิดบางบ่อแท้ ซึ่งเป็นการส่งเสริมการเลี้ยงปลาสลิดในพื้นที่จังหวัดสมุทรปราการไม่ให้
หายไปตามกาลเวลา และเป็นกลไกส่งเสริมให้ราคาปลาสลิดสูงขึ้น นอกจากน้ีข้อมูลงานวิจัยส่วนหน่ึงถูกใช้เป็นข้อมูลประกอบการ
ยื่นจดทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ในชื่อของปลาสลิดบ่างบ่ออีกด้วย [12]  
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